
Aperitiv: €
             

PIER6  - Cocktail / „Spring-Time “ 0,1 l 6,50

Bellini - white puree of peach with sparkling wine 0,1 l 5,50

0,1 l 6,50

Störrlein & Krenig / Randersacker / Franken

Perlig - Perlwein / brut 0,1 l 4,80

Stefan Breuer / Geisenheim / Rheingau

Cucumber - Gin & Tonic 0,25 l 9,50

„Hugo“ 0,15 l 5,80

Aperol-Spritz  0,15 l 5,80

Cucumber-Basilikum-Long  -without Alcohol- 0,3 l 6,50

2015  Riesling-Sparkling wine/ brut  5

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Starters: €
Herb salad with house dressing 7,50

Salmon pickled in beetroot
14,00

 

Tatar of veal a la "PIER 6" 
15,00

Mizuna Salad
12,00

Pea-creme soup
9,00

8,00semolina-dumpling / root vegetable / ice salad  

smoked prawn / parsley-oil / croutons

Cherry tomato / croutons / sunflower-seed

"Elmloher" smoked ham / melon / sheep cheese / fried oregano / quail egg

ricotta / thai asparagus / garden radish / wild rice / "vene" cress / smoked herring-caviar

mango / chilli / leek / apple-carpaccio / baby Leaf-salad / mustard-creme

Essence of beetroot

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Main-Courses:

Tri-Tip-Steak of U.S. - G.O.P.-beef   -sous vide and grilled- 250 gramm 28,00

or

Rumpsteak  of "Loxstedter" Charolais-Beef 300 gramm 32,00

27,00

Filled "Elmloher" outdoor chickenbreast and haunch 25,00

 
Filet of codfish au gratin with kumquat 25,00

,,,
26,00

Strudel filled with vegetable 17,00

lukwarm bean-potato-salad / ginger-carrot / potato-chips / date-Jus                 

Potato-bacon-roll / onion-mustard-chutney / mushrooms /  Balsamico-Jus 

"Secreto" of  Iberico andalusian black pork -fibrous, fan-shaped flesh-

red radish / ice salad / pea / cream potato / mint-sauce

Cous Cous / apple-coriander-salad / buffalo-mozzarella / pine nut / date  

braised vegetable / grapefruit / green pepper-foam / bulgur / chip  

Filet of yellow fine mackerel

Licorice-Risotto / mini-zucchini / cauliflower / sprout-salad / curry-foam

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Desserts:

Blackberry-cheese cake-brownie 8,50

Appple-Strudel "PIER 6" 8,50

Different desserts - served in a glass 
change every day – please ask the service per glass 3,00

Kaffee-Set
Espresso / creme brûlée / franconian Brandy 8,50

Selection of cheese small 7,50

fig-mustard / grape-jelly / walnut large 12,00

Ask the service about our ice cream-offers!!!!

grapefruit / szechuan-cress / Haselnuss-Krokant / honey-seaberry-sorbet                

strawberry-foam 

roasted almond / date / pistachio-crumble / white cafe-ice / cream / chocolate                                 

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Ice-cream:
Nut-Sunday 7,00

Raspberry-Sunday 7,00

Sorbet-Variation 6,00

PIER 6 – Surprice 7,50

Mixed Ice-Cream - 3 scoops 3,60

with cream 4,20

5 scoops ice cream / chocolate-sauce / cream

walnut-ice / chocolate ice / egg liquieur / roasted nuts / cream / pastry

yoghurt-foam / chocolate-crumble

home made vanilla-ice / raspberry-compott / cream / chip

Milk-ice
vanilla / dark chocolate / strawberry  
pistachio / walnut / white cofe-ice
sesame-green pepper-ice

Sorbet:

blood orange-sorbet / mango-sorbet 
strawberry-sorbet / mandarin-sorbet
honey-seaberry-sorbet

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld


