Aperitifempfehlung:

Kir-Royal mit Riesling-Sekt

Lillet - Wild Berry

Bellini - weiRes Pfirsichmark mit Perlwein s
Schlumberger on lce Rosé / feinherb

202 Riesling-Sekt / brut s

Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

Perlwein / trocken s

Hugo sis

Aperal Spritz 515
Sarti Spritz is
Limoncello Spritz 5

Alkoholfrei
Gurke-Basilikum-Long s
Hugo

Cranberry-Spritz
Bellini PIER &
Trauben-Secco

et
\\e\)%“‘“

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Vegetarisches Menii

Variation von der Gurke
Salatgurke / Passionsfrucht Gel / Dill Mayo / Rote Zwiebelperlen

sk sk

Spargel -Cremesuppe 2
Barlauchschaum

sk sk

Barlauch Ravioli
Tomaten / Pinienkerne / Creme Fraiche 2/ Grana Padano 2/
Griiner Spargel / Sprossen Salat 5

*okk

Rhabarber Tértchen
Kompott / Schokocrumble 123 / Griechischer Joghurt / Sanddornsorbet

4-Bang-Menii 3480 €
3-Gang-Menii ghne Suppe. 4580 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Wein-Set

2023 Silvaner / tracken
Julius-Spital / Wairzburg / Franken
0l

2073 Rosé de noir / tracken
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

021

ok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

0.0l

Wein-Set 1680 &

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



3 -Gang Tages -Menii

Krautersalat
mit unserem Hausdressing
Kirschtomaten / Croutons / Karner-Mix

*okk

Filet vom Seesaibling
weille Karotten 2 / gelbe Bete 2 / Barlauch-Risotto 258 /
WeiBwein Schaum 25

*okk

? kleine Desserts
im Glas

3-Bang-Menii 4980€

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Wein-Set

20723 Silvaner / trocken
Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
ol

sokok

2023 Grauburgunder / trocken
Heger / Ihringen / Baden
021

sokok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0.0al

Wein-Set 1760 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



GenieBer - Menii

Interpretation von der Jakobsmuschel
Yuzugel / Buttermilch / Ponzu / Schnittlauch {I

ok sk

Spargel -Cremesuppe 2
Barlauchschaum / Black Tiger Riesen Garnele

ok sk

Gefiillte Maispoularde mit Tomaten und Pistazien
Artischocken / Oliven / Rote Zwiebel / Paprika / Gnocchi /
Barlauch Jus 0.8

sk sk

Rhababertdrtchen 12
Kompott / Schokocrumble 1,2,3 / Griechischer Joghurt /
Sanddornsorbet

4-Bang-Menii 71.a0 €
3-Gang-Menii ghne Suppe. o860 €

Wein-Set
2023 BLANC

WeiBwein-Cuvée / trocken
Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0l

2023 Rosé / trocken
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franken
02

*kok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
00al

Wein-Set 1870 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Vﬂl‘speisen:

“PIER 6" Platte von unserer "BELLA MACCHINA™

Elmloher Nuss-Schinken / ElImloher Mettwurst / Fenchel-Salami / Mortadella / Parma chinken / Brot

Krautersalat mit unserem Hausdressing s

Kirschtomaten / Croutons | / Kérner-Mix 2

Burrata aus Biiffelmilch 2
Tomaten Carpaccio / Barlauch / Balsamico 5 / Oliven 01 / Baby Leaf s

Variation von der Gurke
Salatqurke / Passionsfrucht Gel / Dill Mayo / Rote Zwiebelperlen

Interpretation von der Jakobsmuschel
Yuzugel / Buttermilch / Ponzu / Schnittlauch I

Spargelcreme Suppe

Barlauchschaum / Black Tiger Garnele

Helgoldnder Hummer-Bisque 255 -Suppe-
FluRkrebs 12 / Blatterteig-Chip 13

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

fiir | Person 15,20

fir 2 Personen 28,00

4.0
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Hauptspeisen:

Steak vom Rind
Austernpilze / Barlauchbutter / Kartoffel Gratin 2 / Rotwein - Schalotten Jus 58

Spezialitaten von unserem Elmloher Landschwein

Gefiillte Maispoularde mit Tomaten und Pistazien
Artischocken / Oliven / Rote Zwiebel / Paprika / Gnocehi 1/ Barlauch Jus 58

Filet vom Seesaibling |
weille Karotten 2/ gelbe Bete 2 / Barlauch-Risotto 258 / Weilwein Schaum 25

Filet vom Tiefsee Rotbarsch gebraten & Black Tiger Garnele |
Wilder Blumenkohl 2 / Zuckerschoten / Pilz-Risotto 258 / Rote Bete Schaum

Barlauch Ravioli 123

Irisches Entrecate 300 Gramm

Angus Rumpsteak 220 Gramm

Preis nach Tagesangebot

Tomaten / Pinienkerne / Creme Fraiche 2/ Grana Padano 2/ Griiner Spargel / Sprossen Salat 5

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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32.a0

33.a0

33,60

24,50

Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Desserts:

Rhababertirtchen 12
Kompatt / Schokocrumble 123/ Griechischer Joghurt / Sanddornsorbet

Karamell Tartchen

Mangosalat / Beeren / Pistazien Hippe / Blutorangensorbet

Desserts im Glas 1235 *Schokoladen-Mousse
* Panna Cotta
* weilles Schokoladen-Mousse
* Creme brolee

Kaffee-Set

Espresso / gebrannte Greme 23/ frankischer Weinbrand

Sorbet-Variation
Joghurt-Espuma 23 / Schokoladen-Crumble 12 / Vanille-Hippe 123

Kase-Auswahl aus Geifertshofen 2
Feigensenf 4/ Traubengelee 5 / Walniisse / Friichtebrot 179

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

12,50

12,30

pro Glas 3.70

10,20

3.a0

Klein 10,60
groR 12,80

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Eis Karte: g

Rhababer-Eisbecher 840
Hausgemachtes Vanilleeis /Rhabarber Kompott / Sahne 2/ Hippe 123

Fis-Kaffee 7.30
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3/ Kaffee / Schlagrahm 2/ Hippen-Rallchen

Fis-Schokolade 7.30
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kakao / Schlagrahm 2 / Hippen-Rillchen |

Gemischtes Eis ke 730

Sorbet Bombe Pier B 730

Blutorangensorbet / Waldbeeren Kompott / Joghurt Espuma 2

Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 2.3 / dunkle Schokolade 2.3 Blutorangen / Himbeere
Erdbeere 2.3 Sanddorn / Mango
Kalamansi
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Agenda - Zusatzstoffe und Allergene

1)Weizen 1B)Roggen 1C)Gerste 1D)Hafer

1) Gluten
2) Laktose
3) Eier
4) Senf
5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam
7) Schalenfriichte
8) Sellerie
9) Erdnussen
10) Sojabohnen
11) Weichtiere
12) Lupinen
13) Krebstiere
14) Fische
15) Farbstoffe
16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstarker
19) Eisensalze
20) SuRstoffe
21) Phosphate
22) Koffein
23) Chinin
24) Taurin
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



