Aperitifempfehlung:

Kir-Royal mit Riesling-Sekt

Limoncello Spritz

Lillet - Wild Berry

Bellini - weiRes Pfirsichmark mit Perlwein s
Schlumberger on Ice Rosé / feinherb

2021 Riesling-Sekt / brut s

Stéirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
Perlwein / trocken s

Hugo sis

Aperal-Spritz s

Gurke - Gin & Tonics

- fragen Sie gern nach unserer Gin-Karte -

Alkoholfrei
Gurke-Basilikum-Long s
Hugo

Cranberry-Spritz
Bellini PIER &
Trauben-Secco
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Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Menii - VEGETARISCH

Rote Beete Tatar

Erbsencreme / angerducherte Karotte / Schafskase / Schnittlauchal

sk

Fourme d'Ambert im Filoteig
Lweierlei Birne / Pastinaken Creme / Honig Besam Karotten /
Steinpilz Gnocchi

*okk

Karamell Tartchen
[assis Feigen / Walnuss crumble / Kalamansi Sorbet / Vanille Hippe

3-Gang-VEG-Menii 45,80 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Wein-Set

2021 Silvaner / tracken
Julius-Spital / Wairzburg / Franken
0l

sk

2021 Rosé de noir / trocken
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franken

021

sk

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0.0al

Wein-Set 1980 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



3-Gang Tages-Menii Wein-Set

Krautersalat 2021 Silvaner / trocken
mit unserem Hausdressing Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
Kirschtomaten / Croutons / Karner-Mix 0l
Filet vom Walfsbarsch 2027 Grauburgunder / trocken
Seespargel / Basilikum-Risoni / Paprika / Aubergine / Heger / Ihringen / Baden
Tomatenschaum 071

*okk [

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0.0al

? kleine Desserts
im Blas

3-Gang-Menii Wein-Set [7B0 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



4 Gang - GenieBermenii Wein-Set

Carpaccio von Black Tiger Garnele 2027 BLANC
Frisée salat / eingelegte Gurke / Mango WeiBwein-Cuvée / trocken
Miso / Limoncello Espuma Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
01l

*okk

SiBkartoffel-Limetten Cremesuppe
Kokos Schaum

ok sk

Kalbsriicken unter der Krauterkruste 9021 Rosé de noir / trocken
Griiner Spargel / Baby Mais / Karotte / Kartoffelgratin / Rotwein Jus Stirrlein & Krenig / Randsacker / Franken
021

Hkok
*okk

Karamell Tartchen 1237

Cassis Feigen / Walnuss Crumble 2015 Sonnenstuhl
Kalamansi Sorbet / Vanille Hippe Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
00al
4-Gang-Menii 69.80 £
3-Eang-Menii ohne Suppe / mit Vorspeise 08,80 & Wein-Set 1980 €
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Vﬂl‘speisen:

. . n n "
Antipasti-Teller PIER B von unserer "BELLA MACCHINA fur  Person 15.20
Elmloher Nuss-Schinken / ElImloher Mettwurst / Fenchel-Salami / Mortadella / Parmaschinken / fir 7 P 9850
z.B. mit Oliven mit Krdutern / marinierte Tomaten / Pesto / Paprika / Zucchini / Aubergine / Brot ur Z rersonen !
Krautersalat mit unserem Hausdressing s 5.0
Kirschtomaten / Croutons 1/ Karner-Mix 2
Rote Bete Tatar 16,80
Erbsencreme 2 / angeraucherte Karotte / Schafskase / Schnittlauchil
Carpaccio von Black Tiger Garnelen v Unser 1740
Friseé Salat 5 / eingelegte Gurke 5 / Mango / Miso / Limoncello Espuma 2Wischey, den [, -P "lS[,’hu” "

Erigh

€N odgp )
SiBkartoffel-Limetten-Cremesuppe » JgghUrgg Ubribﬁgmb . Z; g?ﬂé?s Desgepy 1290
Kokos Schaum V. “L/ W, §
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g

Helgolinder Hummer-Bisque "PIER B" 258 -Suppe- 780¢
Flusskrebse 13 / Brioche-Chip 13

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

13,20

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Hauptspeisen:

Empfehlung Elmloher Duroc Schwein Preis nach Tagesangebot
Rumpsteak vom Angus Rind 220 Gramm 3380

Krautersaitlinge 2 / Tomatenbutter / Kartoffel-Kirbis-Cassoulet 2 / Rotwein Jus 538 300 Gramm 39.90
Kalbsleber 3380

Apfel / Kartoffel-Sellerie-Stampf 28 / Perlzwiebel 5 / Blaubeere / Balsamico Jus 5.8

Filet vom Loup de Meer
Seespargel / Basilikum-Risoni 1.2.3 / Paprika / Aubergine / Zucchini / Tomatenschaum

Filet vom Skrei gebraten unter der Tomaten-Thymian Kruste
Schwarzkohl-Risotto 258 / Chorizo / Karotten 2 / Brokkoli 2 / Rieslingschaum 25

FIJUI‘mP. d'Athl‘t im FllDtElg - vegetarisch -

Lweierlei Birne 5 / Pastinaken Creme 2 / Honig-Sesam Karotten / Steinpilz Gnocehi 12,3

Gefiillter Wirsingkohl - vegen-

Cous Cous / SiiBkartoffel / Koriander-Joghurt / Kréutersalat 5 / Gemiise Ragout

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

33.80

34,90

2490

2240

Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Desserts: g

n - %
" W
Karamell Tértchen ehen ey ng,-ehtnsﬁh”n " 1270
. ' o Oder gfo 47 .
Cassis Feigen / Walnuss Crumble 1.3 / Kalamansi Sorbet / Vanille Hippe UI"[]Et_ als /(/e,,,E
doghyry. Sorbey g‘;VIIIbE PIER ES Uessem‘

Variation von der Orange Vani//g_RUmff/gbeeren./(Dmﬂm 2,80

Sorbet / Orangen-Campari Mousse 2 / Orangen-Granatapfel Salsa / Tartchen 123 / Schoko-Orangen Hippe 7,3[75 Shumg
Desserts im blas 1235 *Schokoladen-Mousse pro Glas 3.70

* Panna Cotta
* weies Schokoladen-Mousse
* Creme brolee

Kaffee-Set 1020

Espresso / gebrannte Greme 23/ frankischer Weinbrand

Sorbet-Variation 850
Joghurt-Espuma 23 / Schokoladen-Crumble 12 / Vanille-Hippe 123

Kase-Auswahl aus Geifertshofen 2 Klein 10,60
Feigensenf 4/ Traubengelee 5 / Walniisse / Friichtebrot 179 grofB 12,80

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Agenda - Zusatzstoffe und Allergene

24)

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

1)Weizen 1B)Roggen 1C) Gerste

Gluten

Laktose

Eier

Senf

Schwefeldioxid & Sulfite
Sesam
Schalenfriichte
Sellerie

Erdnissen
Sojabohnen
Weichtiere

Lupinen

Krebstiere

Fische

Farbstoffe
Konservierungsstoffe
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
Eisensalze

SuRstoffe

Phosphate

Koffein

Chinin

Taurin

1D) Hafer

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



