Aperitifempfehlung:

Kir-Royal mit Riesling-Sekt

Limoncello Spritz

Lillet - Wild Berry

Bellini - weiRes Pfirsichmark mit Perlwein s
Schlumberger on Ice Rosé / feinherb

2021 Riesling-Sekt / brut s

Stéirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
Perlwein / trocken s

Hugo sis

Aperal-Spritz s

Gurke - Gin & Tonics

- fragen Sie gern nach unserer Gin-Karte -

Alkoholfrei
Gurke-Basilikum-Long s
Hugo

Cranberry-Spritz
Bellini PIER &
Trauben-Secco

\\“S}x ot
e oo s

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

£

0ll 7.a0
0ial 120
0ial 6.40
0ll 5.80
01l 780
01l 120
01l 340
oial 120
0ial 120
02l I.a0
031 7.a0
0ial 120
0ial 120
01l 0.80
01l a40

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Menii - VEGETARISCH

Rote Beete Tatar

Erbsencreme / angerducherte Karotte / Schafskase / Schnittlauchdl

ok sk

Fourme d'Ambert im Filoteig
Iweierlei Birne / Pastinaken Creme / Honig Besam Karotten /
Steinpilz Gnocchi

sk

Karamell Tirtchen
Cassis Feigen / Walnuss crumble / Kalamansi Sarbet / Vanille Hippe

3-Gang-VEG-Menii 450,80 €

Wein-Set

2021 Silvaner / tracken
Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
0l

sokok

2021 Rosé de noir / trocken

Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
021

*okok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
00al

Wein-Set 1680 &

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



3-Gang Tages-Menii Wein-Set

Krautersalat 2021 Silvaner / trocken
mit unserem Hausdressing Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
Kirschtomaten / Croutons / Karner-Mix 0l
Filet vom Walfsbarsch 2022 Grauburgunder / trocken
Seespargel / Basilikum-Risoni / Paprika / Aubergine / Heger / Ihringen / Baden
Tomatenschaum 071

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
00al

7 kleine Desserts
im Glas

3-Gang-Menii Wein-Set I7RO €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



4-Gang - GenieBermenil

Carpaccio von Black Tiger Garnele
Frisée salat / eingelegte Gurke / Mango
Miso / Limoncello Espuma

ok sk

SiiBkartoffel-Limetten Cremesuppe
Kokos Schaum

sk sk

Geschmorte Ochsenbacke
Karotte / Kartoffel-Triffel-Stampf 28
Brokkoli 2 / Rotwein Jus 58

sk

Karamell Tartchen 1237
Cassis Feigen / Walnuss Crumble
Kalamansi Sorbet / Vanille Hippe

Wein-Set
2022 BLANC

WeiBwein-Cuvée / trocken
Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0l

2019 Baron de Ley / trocken
Rioja / Spanien
021

*okok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken

005l
4-Bang-Menii T80 €
3-Eal‘lg-MEl1l'.'l ohne Suppe / mit Vorspeise 08,60 € Wein-Set 1870 €
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Vﬂl‘speisen:

Antipasti-Teller PIER B von unserer "BELLA MACCHINA" fr | Person 1820

Elmloher Nuss-Schinken / ElImloher Mettwurst / Fenchel-Salami / Mortadella / Parmaschinken /

z.B. mit Oliven mit Krdutern / marinierte Tomaten / Pesto / Paprika / Zucchini / Aubergine / Brot firr 2 Personen 280
Krautersalat mit unserem Hausdressing s 5.0
Kirschtomaten / Croutons 1/ Karner-Mix 2
Wiesenkrautersalat mit Zitronenmarinade 14,80
Gremeux / luftgetrocknetes Entrecote / Cranberries / Senfkaviar
Rote Bete Tatar 16,30
Erbsencreme 2 / angeraucherte Karotte / Schafskase / Schnittlauchil
Carpaccio von Black Tiger Garnelen - 780
Friseé Salat 5 / eingelegte Gurke 5 / Mango / Miso / Limoncello Espuma Wischgy dep Ge I;] FiS[,'hu” "
Tig)
. . S Oder g 47
SiiBkartoffel-Limetten-Cremesuppe 2 Jughwgg Dbit'ﬂﬂmbe P; g?nm Dessep 1280
Kokos Schaum V et/ Waldb ]
5’7///5./?]'”77‘[ EI’E”‘/(DmﬂUH
" . " n m,
Helgolénder Hummer-Bisque "PIER B" 258 -Suppe- T 15,20
Flusskrebse 13 / Blatterteig Chip13
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Hauptspeisen:
Rumpsteak vom U.S. G.0.P. Rind 220 Gramm

Kréutersaitlinge 2 / Tomatenbutter 2 / Kartoffel-Kiirbis-Cassoulet / Rotwein Jus 5.8

Kalbsleber

Apfel / Kartoffel-Sellerie-Stampf 2.8 / Perlzwiebel 5 / Blaubeere / Balsamico Jus 5.8
Brust und Keule von der Bauernente
Birnen-Rotkohl 5 / Kartoffelkniidel 123 / Butterbrisel 2 / Cassis Jus 5.8

Filet vom Loup de Meer
Seespargel / Basilikum-Risoni 1.2.3 / Paprika / Aubergine / Zucchini / Tomatenschaum

Filet vom Skrei gebraten unter der Tomaten-Thymian Kruste
Schwarzkohl-Risotto 258 / Chorizo / Karotten 2 / Brokkoli 2 / Rieslingschaum 25

FIJUI‘mP. d'Athl‘t im FllﬂtElg - vegetarisch -

Lweierlei Birne 5 / Pastinaken Creme 2 / Honig-Sesam Karotten / Steinpilz Gnocehi 12,3

Gefiillter Wirsingkohl - vegen-

Cous Cous / SiiBkartoffel / Koriander-Joghurt / Kréutersalat 5 / Gemiise Ragout

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Desserts: g g e £
i .
Karamell Tértchen WISE/]E;ZE" Gerig Ziﬁg‘;g k"~ 1270
Cassis Feigen / Walnuss Crumble 1.3 / Kalamansi Sorbet / Vanille Hippe JW’WWS UESSEP[
Variation von der Orange Va”’//ﬁ"/f’UmEi/EdSi,Ei;E"‘Kﬂmpm 230
Sorbet / Orangen-Campari Mousse 2 / Orangen-Granatapfel Salsa / Tartchen 123 / Schoko-Orangen Hippe 750 £ ’
Desserts im blas 1235 *Schokoladen-Mousse pro Glas 3.70

* Panna Cotta
* weies Schokoladen-Mousse
* Creme brolee

Kaffee-Set 1020

Espresso / gebrannte Greme 23/ frankischer Weinbrand

Sorbet-Variation 850
Joghurt-Espuma 23 / Schokoladen-Crumble 12 / Vanille-Hippe 123

Kase-Auswahl aus Geifertshofen 2 Klein 10,60
Feigensenf 4/ Traubengelee 5 / Walniisse / Friichtebrot 179 grofB 12,80

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Eis Karte: g

,Heile Liebe" Fisbecher 840
Vanilleeis / lauwarme Himbeeren / Sahne 2 / Hippengebéck 123

Nuss-Eisbecher 8.0
Vanilleeis / Walnusseis / karamellisierte Niisse / Baileys / Schlagrahm 2

Eis-Kaffee 7.30
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kaffee / Schlagrahm 2 / Hippen-Réllchen |

Eis-Schokalade 7.30
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kakan 2 / Schlagrahm 2 / Hippen-Rallchen |

PIER B - Oberraschung 870
4 Kugeln Eis 2.3,7 / Schokoladen-SoBe 2 / Schlagsahne 2

Gemischtes Eis (3 kugel) 5,80

mit Sahne 2 6.30
Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 23 / dunkle Schokolade 23 (range / Himbeere
Erdbeere 23 / Walnuss 23 Blutorange / Mango
Kalamansi
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Agenda - Zusatzstoffe und Allergene

1)Weizen 1B)Roggen 1C)Gerste 1D)Hafer

1) Gluten
2) Laktose
3) Eier
4) Senf
5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam
7) Schalenfriichte
8) Sellerie
9) Erdnussen
10) Sojabohnen
11) Weichtiere
12) Lupinen
13) Krebstiere
14) Fische
15) Farbstoffe
16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstarker
19) Eisensalze
20) SuRstoffe
21) Phosphate
22) Koffein
23) Chinin
24) Taurin
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



