Aperitifempfehlung:

Kir-Royal mit Riesling-Sekt

Limoncello Spritz

Lillet - Wild Berry

Bellini - weiRes Pfirsichmark mit Perlwein s
Schlumberger on Ice Rosé / feinherb

2021 Riesling-Sekt / brut s

Stéirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
Perlwein / trocken s

Hugo sis

Aperal-Spritz s

Gurke - Gin & Tonics

- fragen Sie gern nach unserer Gin-Karte -

Alkoholfrei
Gurke-Basilikum-Long s
Hugo

Cranberry-Spritz
Bellini PIER &
Trauben-Secco

\\“S}x ot
e oo s

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Menii - VEGETARISCH

Maronen-Cremesuppe
(range

ok

Liegenkase Ravioli
Babyspinat / getrocknete Tomate / Grana Padano
Pinienkerne / Krautersalat

sk

Hausgemachter Riiblikuchen
Kaffee-Eis 2 / Greme Fraiche 2
Pflaumenkompott / Karottenstroh

3-Gang-VEG-Menii 45,80 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Wein-Set

2021 Silvaner / tracken
Julius-Spital / Wairzburg / Franken
0l

sk

2021 Rosé de noir / trocken
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franken

021

sk

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0.0al

Wein-Set 1680 &

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



3-Gang Tages-Menii Wein-Set

Krautersalat 2021 Silvaner / trocken
mit unserem Hausdressing Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
Kirschtomaten / Croutons / Karner-Mix 0l
Geschmarte Ochsenbacke 2017 Cuvée Luise / tracken
Karottencreme 2 / Kartoffel-Triffel-Stampf 28 Wageck-Paffmann / Bissersheim / Pfalz
Brokkoli 2 / Rotwein Jus 58 071

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0.0al

? kleine Desserts
im Blas

3-Gang-Menii Wein-Set [7B0 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Elmloher Gans - Menii Wein-Set

Hausgemachtes Génseschmalz 2022 WeiBburgunder / feinherb / 0.1
Apfel / Riistzwiebeln / Sauerteig Brot | Studier / Ellerstadt / Pfalz
Geraucherte Gansebrust s 92071 ROSSD / trocken / 0.1
Feigen-Zwiebel-Chtuney 5 / Baby Leaf 5 Schwarzriesling-Spatburgunder
ok J. Stirrlein & Koenig / Randersacker / Franken
Essenz van der Gans s

Gemiserauten 8 / Ganseklein

sk

Brust und Keule von der Gans 2020 Cuvée / trocken /0.2
Kirsch-Rotkohl 5 / Kartoffelkniidel 123 / glacierte Maronen 2 [abernet Sauvignon-Shiraz
Preiselbeer Jus 58 Carsten Migliarina / Stellenbosch / Sidafrika
Hausgemachter Riblikuchen 1237 2015 Teufelskeller / 0,051
Kaffee-Eis 2 / Creme Fraiche 2 Riesling / Auslese
Ptlaumen Kompott / Karottenstroh J. Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0oal
9-Gang-Menii 63,00 &
A-Eang-Menij ohne Suppe / mit Vorspeise 62,60 & Wein-Set 2580 €
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Vﬂl‘speisen:

Antipasti-Teller PIER B von unserer "BELLA MACCHINA" fr | Person 1820

Elmloher Nuss-Schinken / ElImloher Mettwurst / Fenchel-Salami / Mortadella / Parmaschinken /

z.B. mit Oliven mit Krdutern / marinierte Tomaten / Pesto / Paprika / Zucchini / Aubergine / Brot firr 2 Personen 280
Krautersalat mit unserem Hausdressing s 5.0
Kirschtomaten / Croutons 1/ Karner-Mix 2
Caesar Salat mit Hahnchenstreifen 14,80
Rastbrot 1 / Grana Padano 2 / Orangenfilet
Thunfisch Tataki 17.80
Sesam / Miso Mayonnaise / eingelegter Kiirbis 5 / Mango / Shiso Kresse
Karamellisierter Ziegenkése - 18.20
Apfel-Feigen-Kompott / Baby Leaf 5/ Aceto Balsamico 5 / Pinienkerne Wischgy dep e I;, "iS[;hu” "
Tig)
,S' DdEf’ '3/,5‘ .
Maronen-Cremesuppe 2 Jughwgg Dbit'ﬂﬂmbe P g;/nm Dessep 1190
Orange / Bacon l/ " Et/Wa/dbg §
5”’//'3'/?um-,_r EPEn-/(nmﬂm
" . " n m,
Helgolénder Hummer-Bisque "PIER B" 258 -Suppe- T 15,20
Rotgarnele 13 / Brioche-Chip13
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Hauptspeisen:

Steak vom Rind Angus Entrecote 300 Gramm 371.20

Krautersaitlinge 2 / Salzbutter / Kartoffel Gratin 2 / Rotwein Jus 5.8 G.0.P. Prime Grade Rumpsteak 220 Gramm 38,90

Spezialitaten von unserem Elmloher Landschwein

Geschmorte Ochsenbacke
Karottencreme 2 / Kartoffel-Triiffel-Stampf 2.8 / Brokkoli 2 / Rotwein Jus 5.8

Brust und Keule von der Bauernente
Kirsch-Rotkohl 5 / Kartoffelkniidel 12,3 / Butterbrisel 2 / Cassis Jus 5.8

Filet vom Heilbutt
Kiirbisrisotto 2.5.8 / Blumenkohl 2 / junger Lauch 2 / Rieslingschaum

Filet vom Tiefsee Rotbarsch gebraten & Pulpo
Belugalinsen-Risotto 2,5 / Karotten / Sellerie / Tomaten Espuma

Liegenkése Ravioli

Babyspinat / getrocknete Tomate / Grana Padano / Pinienkerne / Krautersalat

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Preis nach Tagesangebaot

36.50

34,80

34,20

33,60

24,70

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



" re
Desserts: ,-,c,,@u” ) g
) ichtgp ,
Gebrannter Schokoladen Brownie 123 B hSu t-8y ZEPH/S/(EiﬂESHESS 1,30
)
Marinierte Beeren / Vanille Crumble 123 / Blutorangen Sorbet g UF[‘S”"bEt/WH pl § "
i Bergp-
L e Ru. ﬂumEn Kampory
Hausgemachter Riblikuchen 1237 7808 1130
Kaffee-Eis 2 / Greme Fraiche 2 / Pflaumen Kompott / Karottenstroh
Desserts im blas 1235 *Schokoladen-Mousse pro Glas 3.70
* weilles Schokoladen-Mousse
Kaffee-Set 0.20
Espresso / gebrannte Greme 23/ frankischer Weinbrand
Sorbet-Variation 860
Joghurt-Espuma 23 / Schokoladen-Crumble 12 / Vanille-Hippe 123
Kase-Auswahl aus Geifertshofen 2 klein 10,60
Feigensenf 4/ Traubengelee 5 / Walniisse / Friichtebrot 179 grofB 12,80
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Eis Karte: g

Birne-Helene-Eisbecher 850
Hausgemachtes Vanilleeis / Birnen Kompatt / Sahne 2 / Hippengeback

Schweden-Eisbecher 8.30
Hausgemachtes Vanilleeis 2.3 / Apfelkompott / Eierlikiir 3 / Schlagsahne 2 / Hippen Gebéck

Eis-Kaffee 7.30
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kaffee / Schlagrahm 2 / Hippen-Rallchen |

Eis-Schokolade 130
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kakan 2 / Schlagrahm 2 / Hippen-Réllchen 1

PIER B - Oberraschung 870
a Kugeln Eis 237/ Schokoladen-SofRe 2 / Schlagsahne 2

Gemischtes Eis (3 kugel) 5,80

mit Sahne 2 6.30

Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 23 / dunkle Schokolade 23 Mandarine / Himbeere
Erdbeere 23 / weilles Kaffeeeis 23 Blutorange / Mango

Passionsfrucht

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Agenda - Zusatzstoffe und Allergene

1)Weizen 1B)Roggen 1C)Gerste 1D)Hafer

1) Gluten
2) Laktose
3) Eier
4) Senf
5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam
7) Schalenfrichte
8) Sellerie
9) Erdnussen
10) Sojabohnen
11) Weichtiere
12) Lupinen
13) Krebstiere
14) Fische
15) Farbstoffe
16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstarker
19) Eisensalze
20) SuRstoffe
21) Phosphate
22) Koffein
23) Chinin
24) Taurin
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



