
Aperitifempfehlung: €
             
Kir-Royal mit Riesling-Sekt 0,1 l 7,50

Limoncello Spritz 0,15 l 7,20

Lillet - Wild Berry 0,15 l 6,90

Bellini - weißes Pfirsichmark mit Perlwein   5 0,1 l 5,80

Schlumberger on Ice Rosé / feinherb 0,1 l 7,80

2021 Riesling-Sekt / brut  5

Störrlein & Krenig / Randersacker / Franken 0,1 l 7,20

Perlwein / trocken  5 0,1 l 5,40

Hugo  5,15 0,15 l 7,20

Aperol-Spritz  5,15 0,15 l 7,20

Gurke - Gin & Tonic 15 0,25 l 11,50

- fragen Sie gern nach unserer Gin-Karte -

Alkoholfrei
Gurke-Basilikum-Long  5 0,3 l 7,50

Hugo 0,15 l 7,20

Cranberry-Spritz 0,15 l 7,20

Bellini PIER 6 0,1 l 5,80

Trauben-Secco 0,1 l 5,40

als Aperitif oder After-Dinner 

MOSCOW MULE 

Wodka - Limette - Ginger beer - Ingwer- Gurke 

im Kupferbecher serviert -  9,60€  

Unsere 

 "alte Neuentdeckung" 

-ein alter Klassiker- 

PIMM´s No 1 

7,50 €  

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getränken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich  
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Vorspeisen:

Schmankerl-Teller PIER 6 von unserer "BELLA MACCHINA" für 1 Person 15,20

Elmloher	Nuss-Schinken	/	Elmloher	Mettwurst	/	Fenchel-Salami	/	Mortadella	/	Parmaschinken	/	
z.B.	mit	Oliven	mit	Kräutern	/	marinierte	Tomaten	/	Pesto	/	Paprika	/	Zucchini	/	Aubergine	/	Brot	 für 2 Personen 28,50

Wiesenkräutersalat 9,80

Balsamico Marinade 5 / Körner Mix / Croutons 1 / Kirschtomaten

Bayerische Tapas 14,90

Wurstsalat 16,17 / Obatzter 2 / Gebackene Weißwurst 1,2,3 / Mettenden 16 / Radi

Carpaccio vom Rettich 15,80

Gebeizter Kalbstafelspitz / Himbeer Marinade 5 / Baby Leaf 5
	

Gebackene Weißwurst 1,2,3 13,90

Kartoffelsalat / Getrüffelter Süßer Senf
	

Tafelspitz Bouillon 10,80

Gemüseperlen / Backerbsen

Kartoffel-Lauch Suppe 11,90

Flusskrebse 13 / Schmand

Unsere  "Erfrischung" 
zwischen den Gerichten oder als kleines Dessert 

Sorbet-Bombe PIER 6 
Joghurt-Sorbet / Waldbeeren-Kompott  

Vanille-Rum-Espuma 7,30 €  

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getränken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich  
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld

Restaurant PIER 6
Willkommen zur fränkisch-bayerischen Woche vom 22.10. - 26.10.2024



Hauptspeisen:

Zwiebelrostbraten 34,90

Bratkartoffeln 16 / Schwarzer Knoblauch / Röstzwiebeln 1 / Kräuterbutter 2

Schäufele vom Landschwein 22,80

Sauerkraut 4,5 / Kartoffelknödel / Brösel 1,2 / Biersauce 2,5,8

Rinderschmorbraten 2,5,8 28,50

Brezn Knödel 1,2,3 / Kirsch-Rotkohl 2,5 / Karotten Creme 2 / Jus
 

Backhendl 24,50

Bayerischer Kartoffelsalat 5,16 / Preiselbeeren / Feldsalat 5
 

Filet vom Zander gebraten 29,40

Gurken in Dillrahm 2 / Karottenstifte 2 / Kartoffel-Röstzwiebel Stampf
 

Filet vom Bachsaibling gebraten 28,90

Wurzelgemüse 2 / Pellkartoffeln 2 / Dill-Senf Schaum

Hausgemachte Semmelknödel 21,50

Kräutersaitlinge in Rahm 2 / kleiner Salat 5

Unsere  "Erfrischung" 
zwischen den Gerichten oder als kleines Dessert 

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getränken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich  
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld

Restaurant PIER 6
Willkommen zur fränkisch-bayerischen Woche vom 22.10. - 26.10.2024



Desserts: €

Bayrisch Creme 2 11,90

Marinierte Beeren / Mandarinen Sorbet

Hausgemachter Apfelstrudel 9,50

Vanille Eis 2 / Sahne

Desserts im Glas 1,2,3,5 *Schokoladen-Mousse pro Glas 3,70

* Panna Cotta
* weißes Schokoladen-Mousse
* Creme brûlée 

Kaffee-Set 10,20

Espresso / gebrannte Creme 2,3 / fränkischer Weinbrand

Käse-Auswahl aus Geifertshofen 2 klein 10,60
Feigensenf  4 / Traubengelee 5 / Walnüsse / Früchtebrot 1,7,9 groß 15,80

Unsere  "Erfrischung" 
zwischen den Gerichten oder als kleines Dessert 

Sorbet-Bombe PIER 6 
Joghurt-Sorbet / Waldbeeren-Kompott  

Vanille-Rum-Espuma 7,30 €  

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getränken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich  
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Eis Karte: €

Blaubeer-Eisbecher 8,50

Hausgemachtes Vanille-Eis 2,3 / Blaubeer-Kompott / Sahne 2 / Hippen Gebäck

Schweden-Eisbecher 8,50
Hausgemachtes Vanille-Eis 2 ,3 / Apfelkompott / Eierlikör 3 / Schlagsahne 2 / Hippen Gebäck

Eis-Kaffee 7,30
 2 Kugeln Vanille-Eis 2,3 / Kaffee / Schlagrahm 2 / Hippen-Röllchen 1

Eis-Schokolade 7,30
2 Kugeln Vanille-Eis 2,3 / Kakao 2 / Schlagrahm 2 / Hippen-Röllchen 1

PIER 6 – Überraschung 9,70
5 Kugeln Eis 2,3,7 /  Schokoladen-Soße 2 / Schlagsahne 2

Gemischtes Eis (3 Kugeln) 5,80
mit Sahne 2 6,30

Milch-Eissorten:  
Vanille 2,3 / dunkle Schokolade 2,3  
Erdbeere 2,3 

Sorbets: 
Orange-Safran / Himbeere 
Blutorange / Mango 

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getränken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich  
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Agenda - Zusatzstoffe und Allergene
1 ) Weizen 1 B ) Roggen 1 C ) Gerste    1 D ) Hafer

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getränken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich  
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld


