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Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Vegetarian-Menu

Carrot-Ginger-Cremesoup
orange / crostini

Hokk

Goatcheese Ravioli
baby spinach / dried tomato / Grana Padano cheese
pine kernels / herb salad

Hokk

New York Cheesecake
popcorn / glazed peaches
vanilla b caramelized almond ice cream

3-course-menu 4580 €

Wine-menu
202! Silvaner / dry

Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
0l

2021 Rosé de noir / dry

Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0l

Hkok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franken

0oal

wine-menu 1680 £

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Daily-Menu Wine-menu

Herb salad 2021 Silvaner / dry
with house dressing Julius-Spital / Wiirzburg / Franconia
cherry tomato / croutons / sunflower-seeds 01
Fillet of Cod with a Black Tiger Shrimp 2022 Pinat Gris / dry
saffron-risotto / wild broceali / carrot Heger / Ihringen / Baden
Nailly Prat foam 021
2 small desserts 2015 Sonnenstuhl

served in a glass

Riesling / Auslese
Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franconia
005l

3-course-menu 43980 € wine-menu {760 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Connoisseur-Menu
Swardfish Ceviche

basil oil / mango / coco
lime / creme fraiche

*kk

Carrot-Ginger-Cremesoup
orange / crostini

Stuffed breast of free range Chicken
Risoni pasta / olive tampenade / baby corn
young leek / tomato-jus

kKK

New York Cheesecake
popcorn / glazed peaches
vanilla & caramelized almond ice cream

4-course-menu 790 €
3-course-menu withoutsoup 08,60 €

Wine-menu
2027 BLANC

whitwine-cuvée / dry
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franconia

0l

2077 Pinat Blanc / fine-tart
Studier / Ellerstadt / Pfalz
02l

*okk

2015 Sonnenstuhl

riesling / selection
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franconia
005l

wine-menu 870 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Appetizers:
Antipasti plate PIER 6 from our "BELLA MACCHiNA" for [Person 15,20

Elmloh ked-ham / Elmloh lami / fennel-Salami / Mortadell, ige / Parma ham / for 7P 9850
olive with herbs / marinated tomatoe / pesto / paprika / zucchini / aubergine / bread or 2 rersons '

Herb salad with house dressing 920
cherry tomato / croutons / sunflower-seed

Ceasar Salad
roasted bread / Grana Padano cheese / fillets of oranges with chicken strips 1420
with 3 Black Tiger Shrimps 12,80

Swordfish Ceviche 780

basil oil / mango / coco / lime / creme fraiche 2

Carpaccio of Vine Tomatoes 16,20
buffalo milk burrata 2 / aceto balsamico 5 / arugula 5 / pine kernels

Carrot-Ginger-Cremesoup 0.40
orange / crostini

"Helgolander” lobster-soup "PIER B 15.20

fresh water crayfish / croutons

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Main course:

Steak Angus Entrecote 300 grams 37.20
chanterelles / black garlic / fried potatoes / redwine-jus G.0.P. Prime Grade Rumpsteak 220 grams 2980

Specialties of our own Elmloher DUROC Pork

Rack of veal fried

potato-truffle-mash / parsnip / romanesco / cassis-jus

Stuffed breast of free range Chicken

Risoni pasta / olive tampenade / baby corn / young leek / tomato-jus

Filet of Cod with a Black Tiger Shrimp

saffron-risotto / wild broccoli / carrat / Noilly Prat foam

Filet of Black Halibut

tomato-risotto / zucchini / cauliflower / lime-vanilla-foam

Goatcheese Ravioli

baby spinach / dried tomato / Grana Padano cheese / pine kernels / herb salad

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

daily recommendation

36.a0

33.a0

33,60

34,20

2470

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Desserts:

New York Cheesecake

popcorn / glazed peaches / vanilla & caramelized almond ice cream

Tankabean Creme Brolée

marinated fruits / pistacchio crumble / chocolate-chip / quince sorbet

Different desserts - served in a glass

please order between *chocolate-mousse
* panna cotta
* white chocolade mousse
* creme brolée

Coffee-Set

espresso / creme brilée / franconian brandy
Sorbet-Variation

yoghurt-foam / chocolate-crumble / vanillia-chip

Selection of cheese
fig-mustard / grape-jelly / walnut / fruit bread / apple

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

1190

It.a0

per glass 370

1020

8.60

small 10,60
large 15.80

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



lce-cream:

Blueberry Sundae 8.0
homemade vanilla ice cream / blueberry jam / whipped cream / vanilla chip
Swedish Sundae 8.a0
homemade vanilla ice cream / stewed apples / German eggnog / whipped cream / vanilla chip
[ced Coffee 730
2 scoops of vanilla ice cream / coffee / whipped cream
|ced Chocolate 730
2 scoops of vanilla ice cream / cocoa / whipped cream
PIER B - Surprise 870
sceapsie-sream / chocolate-sauce / whipped cream Sorbet:
vanilla / dark chocolate orange-saffran / raspberry
Mixed lce-Cream - 3 EE'E%EE”"V bload orange / manga .80
with whipped cream B.30
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



