Aperitifempfehlung: g

Kir-Royal mit Riesling-Sekt 0l 740
Limoncello Spritz 0lal 720
Lillet - Wild Berry 05l 6.0
Bellini - weiRes Pfirsichmark mit Perlwein s 0l 5.80
Schlumberger on Ice Rosé / feinherb 1A 780

2021 Riesling-Sekt / brut s

Stéirrlein & Krenig / Randersacker / Franken 0l 720
Perlwein / trocken s ol 540
Hugo sis 05l 720
Aperal-Spritz sss ' 05l 720
Gurke - Gin & Tonics 0251 11,50
- fragen Sie gern nach unserer Gin-Karte -
" After-Dinnel

Alkohalfrei g hgert ud\%;m%mw g“\\i

Basilikum- - \ngwer- O 03l 750
Gurke-Basilikum-Long s e - Binger VEET \“:A\ev\' Qg%
Hugo Yodka - Lime! upferbecher SE° 0I5l 120

im

Cranberry-Spritz 0lal 720
Bellini PIER B 0l 5.80
Trauben-Secco 0l 540
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Menii - VEGETARISCH

Karotten-Ingwer-Cremesuppe
(range / Crostini |

ok sk

Liegenkase Ravioli
Babyspinat / getrocknete Tomate / Grana Padano
Pinienkerne / Kréutersalat

sk

Blaubeer-Tartchen
Pinienkern-Konfekt 2 / Lavendel Creme 2 / Pistazien Crumble
Passionsfrucht Sorbet

3-Gang-VEG-Menii 450,80 €

Wein-Set

2021 Silvaner / tracken
Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
0l

sokok

2021 Rosé de noir / trocken

Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
021

*okok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
00al

Wein-Set 1680 &

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



3-Gang Tages-Menii Wein-Set

Krautersalat 2021 Silvaner / trocken
mit unserem Hausdressing Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
Kirschtomaten / Croutons / Kérner-Mix 0l
Filet von Kabeljau und Black Tiger Garnele 2022 Brauburgunder / trocken
Safran-Risotto 258 / Wilder Brokkoli 2 / Karotte 2 Heger / Ihringen / Baden
Nailly Prat Schaum 25 07

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
00al

7 kleine Desserts
im Glas

3-Gang-Menii Wein-Set I7RO €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



4-Gang - GenieBermenil Wein-Set

Ceviche vom Schwertfisch 2022 BLANC
Basilikumiil / Mango / Kokos WeiBwein-Cuvée / trocken
Limette / Creme Fraiche 2 Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0l

ok sk

Karotten-Ingwer Cremesuppe 2

Orange / Crostini |
Gefillte Brust vom Freiland Hahnchen 2022 WeiRburgunder / feinherb
Risani Nudeln / Oliven Tapenade / Baby Mais 2 Studier / Ellerstadt / Pfalz
Junger Lauch 2 / Tomaten Jus 58 0271
Blaubeer-Tértchen 2015 Sonnenstuhl
Pinienkern-Konfekt 2 / Lavendel Creme 2 / Pistazien Crumble Riesling / Auslese
Passionsfrucht Sorbet Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
005l
4-Bang-Menii T80 €
3-Eal‘lg-MEl1l'.'l ohne Suppe / mit Vorspeise 08,60 € Wein-Set 1870 €
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



VI]r'speisen:

Antipasti- Teller PIER B von unserer "BELLA MACCHINA™ fr [ Person 15.20

Elmloher Nuss-Schii loher Mettwurst / Fenchel-Salami / Mortadella / Parmaschinken /
z.B. mit Oliven mit Krautern / marinierte Tomaten / Pesto / Paprika / Zucchini / Aubergine / Brot

Krgutersalat mit unserem Hausdressing s

Kirschtomaten / Croutans 1/ Kirner-Mix 2

Caesar Salat
Riistbrot 1 / Grana Padano 2 / Orangenfilet

Ceviche vom Schwertfisch
Basilikuml / Mango / Kokos / Limette / Creme Fraiche 2

Carpaccio von der Strauchtomate

Burrata von der Biiffelmilch 2 / Aceto Balsamico 5 / Rucola 5 / Pinienkerne

Karotten-Ingwer-Cremesuppe 2
(range / Crostini |

Helgoldnder Hummer-Bisque "PIER B" 255 -Suppe-
Flusskrebse 13 / Brioche-Chip 1.3

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

far 2 Personen 28.00
9.20
mit Hahnchenstreifen 14,20

mit 3 Black Tiger Garnelen 13,80

17.80

ZW/SD/]EH dEn HENEI;] "’S[,'hun " 16.20

Sn, als g
Jth””‘Snpb ;/U b pIE ”Z'S Dessert
il f, f”gb e iy 1040
7308
15,20

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Hauptspeisen:

Steak vom Rind Angus Entrecote 300 Gramm 371.20
Pifferlinge / Schwarzer Knoblauch / gebratene Drillinge / Rotwein Jus 538 G.0.P. Prime Grade Rumpsteak 220 Gramm 3840

Spezialitaten von unserem Elmloher DUROC Schwein

Kalbskarree gebraten
Kartoffel-Triffel-Stampf 2 / Pastinake 2 / Romanesko 2 / Cassis Jus 58

Gefiillte Brust vom Freiland Hahnchen
Risoni Nudeln / Oliven Tapenade / Baby Mais 2 / Junger Lauch 2 / Tomaten Jus 58

Filet vom Kabeljau mit Black Tiger Garnele
Safran-Risotto 2,58 / Wilder Brokkoli 2 / Karotte 2 / Nailly Prat Schaum 2.5

Filet vom WeiBen Heilbutt gebraten
Tomaten Risotto 25/ Zucchini 2 / Blumenkohl 2 / Limetten-Vanille-Espuma 2

Liegenkése Ravioli
Babyspinat / getrocknete Tomate / Grana Padana / Pinienkerne / Krautersalat

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Preis nach Tagesangebuot

36.30

33.a0

33.60

34.20

24,70

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Desserts: 20 Erfriser. g

. 1SChep den G IS[,’I]u” "

o Tichten Odgp als e

T - 1
Blaubeer-Tartchen dghurr g FE[;t Bombe p/EIi'nES Degsep 130

Pinienkern Konfekt 2 / Lavendel Creme 2 / Pistazien Crumble / Passionsfrucht Sorbet [/Hm.//Et/?Wa/dbEngn f ]
ERum-fg,, " OMpgtt

Tonkabohnen Creme Brolge 7808 1,50

marinierte Frichte / Pistaziencrumble / Schoko Hippe 12 / Quitten Sorbet

Desserts im Glas 1235 *Schokoladen-Mousse pro Glas 3.70
* Panna Cotta
* weiRes Schokoladen-Mousse
* Greme bralee

Kaffee-Set 10.20

Espresso / gebrannte Greme 23/ frankischer Weinbrand

Sorbet-Variation 850
Joghurt-Espuma 23 / Schokoladen-Crumble 12 / Vanille-Hippe 123

Kase-Auswahl aus Geifertshofen 2 Klein 10,60
Feigensenf 4/ Traubengelee 5/ Walniisse / Friichtebrot 179 grofB 12,80

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Eis Karte: g

Blaubeer-Eisbecher 840
Hausgemachtes Vanille-Eis 2.3 / Blaubeer-Kompott / Sahne 2 / Hippen Geback

Schweden-Eisbecher g.a0
Hausgemachtes Vanille-Eis 2 .3 / Apfelkompott / Eierlikir 3 / Schlagsahne 2 / Hippen Gebzck

Eis-Kaffee 7.30
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kaffee / Schlagrahm 2 / Hippen-Rallchen |

Eis-Schokolade 730
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kakan 2 / Schlagrahm 2 / Hippen-Rillchen 1

PIER B - Oberraschung 870
4 Kugeln Eis 237/ Schokoladen-SoRe 2 / Schlagsahne 2

Gemischtes Eis (3 kugel) 5,80

mit Sahne 2 6,30

Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 23 / dunkle Schokalade 23 Orange-Safran / Himbeere
Erdbeere 23 Blutorange / Mango

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Agpnda - Zusatzgtaffe und Allergene
2)

Laktose 1)Weizen 1B)Roggen 1C)Gerste 1D)Hafer
3) Eier
4) Senf
5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam
7) Schalenfriichte
8) Sellerie
9) Erdnussen
10) Sojabohnen
11) Weichtiere
12) Lupinen
13) Krebstiere
14) Fische
15) Farbstoffe
16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstarker
19) Eisensalze
20) SuRstoffe
21) Phosphate
22) Koffein
23) Chinin
24) Taurin
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



