Aperitifempfehlung: £

- S duf &in Apgpis: " 0l 740
Kir-Royal mit Rleshn"g Sekt ) uftig, fmfhl‘/'ntg,,ﬁ”hf&ldnaﬂ tri?/f”" LGer g Jpgr
PIERS - Gocktail "Springtime” s % g ol 5, By e
"Lillet blanche" - Wild Berry Ukett nggy HfmbE;VIZZ'gEPStE//Ung 0I5l 5,30
Bellini - weiles Pfirsichmark mit Perlwein s ' Pﬁﬁﬁr&n 011 580
gy . o osen

2071 Riesling-Sekt / brut 5 I~ 7a0g

Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken 0l 720
Perlwein / trocken s 01 540
Huga" sis 05l 720
Aperol-Spritz sis 05l 720
Gurke - Gin & Tonic s 0251 1150
Gin & Tonic ! ...fragen Sie nach unserer Gin-Karte.....

i gher Ater- DI
Fiir unsere Autofahrer! als hoert = bacnw MULE
e
Gurke-Basilikum-Long -aofrer 5 _ Ginger beEr -\ngW:‘V: ‘%“é“% 0.3 750
"HUgl]" - akahalire \N“d\@ - \.‘\Y\'\Y‘l_t:\a\(\u‘ﬁavbac\-\gv gervie 051 770
i\

Cranberry-Spritz -k 05l 720
"EE”iﬂi" -alkohlofrei- [” | EED
Trauben-Secco -akohalie:- 0l 540
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Menii - VEGETARISCH

Karotten-Ingwer-Cremesuppe
(range / Crostini |

*okok

Liegenkase Ravioli
Babyspinat / getrocknete Tomate / Grana Padano
Pinienkerne / Kréutersalat

Blaubeer-Tortchen

Pinienkern-Konfekt 2 / Lavendel Creme 2 / Pistazien Crumble
Passionsfrucht Sorbet

3-Gang-VEG-Menii 4o 80 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Wein-Set

2021 Silvaner / trocken
Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
0l

*kok

202! Rosé de noir / trocken

Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
021

seskok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stéirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

0.0al

Wein-Set 1680 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



3-Gang Tages-Menii

Krautersalat
mit unserem Hausdressing
Kirschtomaten / Croutons / Karner-Mix

sokok

Filet von Kabeljau und Black Tiger Garnele
Safran-Risotto 258 / Wilder Brokkoli 2 / Karotte 2
Nailly Prat Schaum 2.5

*okok

2 kleine Desserts
im Glas

3-Gang-Menii

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Wein-Set

2021 Silvaner / trocken
Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
0l

skok

2016 >Einzellage<
Chardonnay / Rarrigue / trocken
Carsten Migliarina / Elgin / Siidafrika
021

*okok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franken
005l

Wein-Set 18I0 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



4-Gang - GenieBermenii

Mosaik vom PreRigor-Lachs
Nari Blatt / Dill Mayonnaise 24 / Senf Chip 14
Baby Leaf 5

Hokok

Karotten-Ingwer Cremesuppe 2
Orange / Crostini 1

*okk

Roulade vom Freiland Hahnchen
Risoni Nudeln / Oliven Tapenade / Baby Mais 2
Junger Lauch 2 / Tomaten Jus 58

Hokok

Blaubeer-Tartchen
Pinienkern-Konfekt 2 / Lavendel Creme 2 / Pistazien Crumble
Passionsfrucht Sorbet

4-Gang-Menii 7180 €
3-EHI‘I!.]-MEHI'] ohne Suppe / mit Vorspeise 18,60 £

Wein-Set
2077 BLANC

WeiBwein-Cuvée / trocken
Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0l

2016 >Einzellage<
Chardonnay / Barrique / trocken
Carsten Migliarina / Elgin / Sidafrika
021

*okk

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
00al

Wein-Set 2708

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



VI]l'spEisen:
Antlpastl-Teller PIER b von unserer "BELLA MACCHINA" fur Person 15.20

loher Nuss-S ken / ElImloher Mettwurst / Fenchel-Salami / Mortadella / Parmaschink fir 2P 9850
z.B. mit Oliven mit Krdutern / marinierte Tomaten / Pesto / Paprika / Zucchini / Aubergine / Brot ur £ Fersonen .
Krautersalat mit unserem Hausdressing 5 3.20
Kirschtomaten / Croutons 1/ Karner-Mix 2
Caesar Salat
Rstbrot 1 / Grana Padano 2 / Orangenfilet mit Hahnchenstreifen 1420

mit 3 Black Tiger Garnelen 10,80

Mosaik vom PreRigor-Lachs 6.0
Noriblatt / Dill Mayonnaise 24 / Senf Chip 14 / Baby Leaf 5 N %
, ; 2 ripj "
Vitello Tonato ,mal anders Schen e, Gep/chteniﬁh"" IB.50
e .
Kapern Panna Cotta 2 / Thunfisch Espuma 2 / Rucala Fritt / Parmesan Jnghurgggﬁ;g;mb;%‘;g;”ss HESsept
Karotten-Ingwer-Cremesuppe 2 Van///e-/?umii/fdsfi e Koy 1040
Orange / Crostini f 7308 ma
Helgolénder Hummer-Bisque "PIER B" 258 -Suppe- 15,20

Flusskrebse 13 / Brioche-Chip 13

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Hauptspeisen:

Steak vom deutschen Rind Angus Entrecote 300 Gramm 37.20
Pfifferlinge / Schwarzer Knoblauch / gebratene Drillinge / Rotwein Jus 58 Rumpsteak von der Farse 200 Gramm 2940

Spezialitaten von "unserem Elmloher DUROC-Schwein” Preis nach Tages-Angebot

Kalbskarree gebraten 36,50

Kartaffel-Triiffel-Stampf 2 / Pastinake 2 / Romanesko 2 / Cassis Jus 5.8
Roulade vom Freiland Hahnchen 3350
Risoni Nudeln / Oliven Tapenade / Baby Mais 2 / Junger Lauch 2 / Tomaten Jus 58

Filet vom Kabeljau mit Black Tiger Garnele 3380
Safran-Risotto 258 / Wilder Brokkoli 2 / Karotte 2 / Noilly Prat Schaum 25

Filet vom WeiBen Heilbutt gebraten 34,20
Tomaten Risotto 25/ Zucchini 2 / Blumenkohl 2 / Limetten-Vanille-Espuma 2

Liegenkise Ravioli 24,70
Babyspinat / getrocknete Tomate / Grana Padano / Pinienkerne / Krautersalat

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Desserts:

Wische, den GEPIEF l'iS[.'hu” "

" % E

Blaubeer-Tartchen r als (7, 110
Jogf gty * Keings
Pinienkern Konfekt 2 / Lavendel Creme 2 / Pistazien Crumble / Passionsfrucht Sorbet DghUPT~Surbet/meE p/ERE o
VHﬂ/‘//g;/g eeren-g,
Orangenbliten Creme Z;é"g‘&pumg Mpatt 1250
Orangen-Safran Sorbet / Zuckerwolke / Waldbeeren Konfitire / Schoko-Rum Crumble
Desserts im Glas 1235 *Schokoladen-Mousse pro Glas 370
"wahlen Sie" - * Panna Cotta
* weilles Schokoladen-Mousse
* Creme brolee
Kaffee-Set 1020
Espresso / gebrannte Creme 23/ frankischer Weinbrand
Sorbet-Variation 860
Joghurt-Espuma 2.3/ Schokoladen-Crumble 1.2 / Vanille-Hippe 123
Kase-Auswahl aus Geifertshofen 2 klgin 10,60
Feigensent 4 / Traubengelee 5 / Walnisse / Friichtebrat 173 grofB 15,80
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Eis Karte: g

Blaubeer-Eisbecher 850
Hausgemachtes Vanille-Eis 23 / Blaubeer-Kompott / Sahne 2 / Hippen Geback

Schweden-Eisbecher g.a0
Hausgemachtes Vanille-Eis 2 .3 / Apfelkompott / Eierlikir 3 / Schlagsahne 2 / Hippen Geback

Eis-Kaffee 730
7 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kaffee / Schlagrahm 2 / Hippen-Réllchen 1

Eis-Schokolade 7.30
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kakao 2 / Schlagrahm 2 / Hippen-Rillchen |

PIER & - Oberraschung 8.70
a Kugeln Eis 237/ Schokoladen-SoBe 2 / Schlagsahne 2

Gemischtes Eis (3 kugel) 5.80

mit Sahne 2 6.30

Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 23 / dunkle Schokolade 23 [range-Safran / Himbeere
Erdbeere 23 Blutorange / Mango

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Agenda - Zusatzstoffe und Allergene
1)Weizen 1B)Roggen 1C)Gerste 1D)Hafer

1) Gluten
2) Laktose
3) Eier
4) Senf
5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam
7) Schalenfriichte
8) Sellerie
9) Erdniissen
10) Sojabohnen
11) Weichtiere
12) Lupinen
13) Krebstiere
14) Fische
15) Farbstoffe
16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstéarker
19) Eisensalze
20) SuRstoffe
21) Phosphate
22) Koffein
23) Chinin
24) Taurin
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



