Aperitiv:

Kir-Royal with sparkling wine
PIERE - Cocktail "springtime"
"Lillet blanche" - Wild Rerry

Bellini - white peach-puree with sparkling wine

2021 Riesling-Sparkling wine/ brut s

Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

Perlig - SECCO / brut

Cucumber - Gin & Tonic

,Hugo"

Aperal-Spritz
Cucumber-Basilikum-Long -vihout tcahol
Cranberry-Spritz -uihou cohol-

"EE”iﬂi" -without Alcohal-

Grape-Secco -t Ncoha-
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Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Alle Preise verstehen sich

inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Vegetarian-Menu

Cremesoup of "Stedener”-Asparagus
herb-oil

*kkk

Sweet potato-Gnocehi
wild garlic-pesto / rocket salad / parmesan
pine nuts

*k ok

Sacher-cake PIER B

vanilla-cherry-vinaigrette / pistachio-confectionary
ginger-ice cream

3-course-menu 4580 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Meer als gutes Essen

Wine-menu

2021 Silvaner / dry

Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
0l

2021 Rosé de noir / dry

Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0l

*okk

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
00al

wine-menu 16,80 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Fl ER
Meer als gutes Essen

Daily-Menu Wine-menu
Herb salad 2021 Silvaner / dry
with house dressing Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
cherry tomato / croutons / sunflower-seed 0l
Grilled filet of redfish & mussels 2016 Chardonnay "Einzellage” / dry
sweet-sour beluga-lenses / carott-creme / fennel Carsten Migliarina / Stellenbosche / Sudafrika
riesling-foam 021

2 small desserts 2015 Sonnenstuhl
servedin a gla Riesling / Auslese
Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
00l
3-course-menu 4380 € wine-menu 1830 €

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrénken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Connoisseur-Menu
Carpaccio of BLACK-ANGUS beef-filet

pooped bodies / pickled eqq / créme fraiche
Aurelia-cheese / baby leaf-salad

*kk

Cremesoup of "Stedener"-Asparagus
shrimp / herb-ail

*okok

Farmers corn chicken breast grilled
baked polenta / braised vegetables / primal carrot-creme
balsamico-jus

*okok

Sacher-cake PIER &

vanilla-cherry-vinaigrette / pistachio-confectionary
ginger-ice cream

4-gourse-menu TA0€
3-course-menu withoutsoup 08,60 £

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Wine-menu

2022 Chardonnay / dry

Carsten Migliarina / Elgin / Southafrika
01

2017 Marktbreiter ,ZANZARA"

Cuvée Rosso / trocken
Cabernet Sauvignon - Merlot
Franco Claudio Fusco / Franken

021

Hokk

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

0.051

wine-menu 2170 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Starters:

Antipasti plate PIER B from our "BELLA MACCHiNA"

Elmloher smoked-ham / Elmloher salami / fennel-Salami / Mortadell ige / Parma ham /
olive with herbs / marinated tomatoe / pesto / paprika / zucchini / aubergine / bread

Herb salad with hause dressing
cherry tomatoe / croutons / sunflower-seed

Wild herbs-salad

smoked ham from our Elmloher DUROC-Pork / pomegranate / melon / sprouts / roasted oats

Carpaccio of Black Angus-beef filet
pooped bodies / pickled eqg / créme fraiche / Aurelia-cheese / baby leaf-salad

grilled green Asparagus
scallop / cauliyflower-creme / orange-reduction / baby leaf-salad

Cremesoup of "Stedener'-Asparagus
shrimp / herb-oil

"Helgolander" lobster-soup "PIER B"

fresh water crayfish / croutons

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

for I Person

for 2 Persons
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Alle Preise verstehen sich
inklusive Mwst. und Bedienungsgeld
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Main course:

Rumpsteak from german heifer grilled 3720
baked wild garlic-dumplings / beans ragout / grilled king oyster mushrooms / red wine-jus

Specials from our own "Elmloher DUROC-Pork” daily recommendation
"Stedener” white asparagus 250 gramm 2450
potatoes / butter-sauce / Sauce Hollandaise a00 gramm 38.00
additional with: * original "Wiener Schitzel" from veal plus 15,40
*  smoked Elmloher DUROC-ham plus 11.80
* fish filet of the day plus 15.40
* small Rumpsteak plus 19.60
Farmers corn chicken breast grilled 2920
baked polenta / braised vegetables / primal carrot-creme / balsamico-jus
Grilled filet of redfish & mussels 3360

sweet-sour beluga-lenses / carott-creme / fennel / riesling-foam

Filet of mountain trout griled 34,20
paprika-risotto / radish / sugar snap-sprouts / cocos-espuma

Sweet potatoes-Gnocchi 2470

wild garlic-pesto / rocket salad / parmesan / pine nuts

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrénken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld
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Desserts: g
"Sacher cake" PIER B 12.20

vanilla-cherry-vinaigrette / pistachio-confectionary / ginger-ice cream

"strawberry meets mangn" 1180
yogurt / green pepper / chocolate-crumble / woodruff-ice cream

Different desserts - served in a glass per glass 370
please order between *chocolate-mousse
* panna cotta
* white chocolade mousse
* creme bralee

Coffee-Set

espresso / creme brilée / franconian brandy 10,20

Sorbet-Variation

yoghurt-foam / chocolate-crumble / vanillia-chip 960
Selection of cheese small 1060
fig-mustard / grape-jelly / walnut / fruit bread / apple large 16.80

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrénken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Fl ER
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lce-cream:

"Bananen Split"-sundae 8.20
home-made vanilla-ice cream / chocolate / banana / whipped cream / chip

Sorbet-Variation 960
yoghurt-foam / chocolate-crumble / vanilla-chip
PIER B - Surprise 970
3 scoops ice cream / chocolate-sauce / whipped cream
Mixed |ce-Cream - 3 scoops 5.80
with whipped cream 6.30
Milk-ice Sorbet:
vanilla / dark chocolate blood orange-sorbet / mango-sorbet
strawberry / pistachio raspberry-sorbet

walnut / ginger / woodruff

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrénken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



