PI ER
Meer als gutes Essen’

Aperitifempfehlung: E
Kir-Royal mit Riesling-Sekt dui;;; AIIZEFit/f‘SE’/(thDh ;th/unybep ergn 0l 740
, . . n "
PIERE - Cocktail "Springtime" ss 4 “Dht/ntgnswg& af,zzgiﬁeller Sghauinewgﬂsé/ Feinkgry, 0l 720
"Lillet blanche" - Wild Berry ‘Sches HU/(EttﬂHDI/g:E’"SIE//Ung 0l 6.0
I
Bellini - weilies Pfirsichmark mit Perlwein s [’"dbEe,vEnw;Z/serE"' 011 5.80
USEn
2020 Riesling-Sekt / brut 5 011~ 7 gy
Starrlein & Krenig / Randersacker / Franken 0l 720
Perlwein / trocken s 0l 5.40
,Hugo" sk 05l 720
Aperol-Spritz s 0151 720
Gurke - Gin & Tonic s ' 0.251 1150
Gin & Tonic 1! ....fragen Sie nach unserer Gin-Karte..... inges
" hfter-Ui
Fiir unsere Autofahrer! o hoeritt ﬂdev\mSmW MULE
Lurke-Basilikum-Long -akahre- 5 _\“gwer'“““\‘e 031 740
" " “]'\“KAEV beer R - %Vl“%
Hugo" - akahiri- Wo d\@_[\meﬂ&\i (ferbecher serviert~ o 05| 790
\ \I\
Cranberry-Spritz -skahirei m 05l 720
"BE”iﬂi" -alkohlofrei- 0l a2.80
Trauben-Secco -akahofrer 0l 5.40

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



PIER
Meer als gutes Essen’

Mittagsgericht vom 13.06. - 17.06.2023 von 1.30-14.00h £

Montag: Geschlossen

Dienstag: Filet vom Seesaibling gebraten inkl. | Getrank 16,70
lauwarmer Gemiise-Salat 8 / gebackene Drillinge / Basilikum-Dip 2 / Sprossen-Salat 5 ohne Betrank 15,00

Mittwoch: Hahnchenschnitzel mit Tomaten und Kase gratiniert 12 inkl. 1 Getrank 16,70
Thymian-Palenta 12 / Paprika / Zucchini / Schalotten-Rotwein-Jus 58 ohne Betrank 15,00

Domnerstag: ~ Filet vom Tiefsee-Rotbarsch inkl 1 Getrank 16,70
Kartoffel-Lauch-Gratin 2 / Brokkali 2 / Karotten-Stifte 2 / Paprika-Schaum 25 ohne Betrank 15,00

Freitag: FilEt vom KflhlEF im Backteig 12.3 inkl. | Getrank 16,70
bayrischer Kartoffelsalat 516 / Sauce Tatar 258 / Krautersalat 3 ohne Betrank 12,00

Samstag:  Tafelspitz von der deutschen Farse s inkl. 1 Getrank 16,70
Bouillion-Kartoffeln 8 / Rote Bete-Salat 5 / samige Meerrettich-Sauce 2.5 ohne Betrank 12,00

Alle Speisen (Mittags-Gericht) verstehen sich inklusive
einem kleinen Soft-Getrénk 0.2 | oder einem Glas Wein 01|

Alle Schmand-Dips enthalten Laktose, unsere Brote enthalten Gluten und kinnen Spuren von Nussen und Laktose beinhalten.

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Menii - VEGETARISCH

Cremesuppe vom "Stedener”- Spargel
Krauter-0I

*kkk

Ragout vom griinen und weiRen Stedener Spargel
Sauce Bernaise / Pinienkerne / gebratene Drillinge
Creme fraiche / kleiner Salat

*kkk

Gefiilltes Frucht-Tartelette
Vanille Creme / Blaubeeren / Erdbeer-Sorbet / Baiser
Pistazien-Crumble

3-Gang-VEG-Menii 4080 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Wein-Set

2021 Silvaner / trocken
Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
0l

kK k

2021 Roseé de noir / trocken
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

021

*kk

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

0.0al

Wein-Set 16.80 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive Mwst. und Bedienungsgeld
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3-Gang Tages-Menii Wein-Set

Kréutersalat 2021 Silvaner / trocken
mit unserem Hausdressing Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
Kirschtomaten / Croutons / Kirner-Mix 0l
~ Dorade & Pulpo 2021 Rose de noir tracken
Spargel-Risotto / Spargel-Spitzen / Radieschen Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
Tomaten-Schaum 021
2 kleine Desserts Nt 2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

0oal

Wein-Set 16.80 €

3-Gang-Menii

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



4-Gang - GenieBermenii

Variation von der Bergforelle

- gebeizt / gerduchert / Tatar -
Raby Leaf / Rote Bete-Gel / Safran-Schmand
Pumpernickel / Butter

kK k

Cremesuppe vom "Stedener”- Spargel
Schinken-Chip / Kréuter-0I

kK%

Elmloher Freiland-Hahnchenbrust
gefiillt mit Basilikum und Tomate
Polenta / Maiscreme / Urkarotte / Bimi / Schalotten-Jus

*kk

Gefiilltes Frucht-Tartelette
Vanille Creme / Blaubeeren / Erdbeer-Sorbet / Baiser
Pistazien-Crumble

4-Gang-Menii G380 €
3-Gang-Menii ohne Suppe / mit Vorspeise 09,60 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

PIER
Meer als gutes Essen’

Wein-Set

202! Chardonnay / trocken
Pfannebecker / Pfeddersheim / Rheinhessen
0l

2018 Cuvée LUISE / trocken

Cabernet Dorsa, Cabernet Dorio
Dornfelder und Frihburgunder

Wageck-Pfaffmann / Bissersheim / Pfalz
021

*kkk

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stairrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0oal

Wein-Set 1970 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive Mwst. und Bedienungsgeld
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Vurspeisan:
. . n n -~
Antipasti-Teller PIER & von unserer "BELLA MACCHINA fr | erson 1450
Elmloher Nuss-Schinken / ElImloher Mettwurst / Fenchel-Salami / Mortadella / Parmaschinken / .
z.B. mit Oliven mit Krédutern / marinierte Tomaten / Pesto / Paprika / Zucchini / Aubergine / Brot fir 2 Personen 2640
rautersalat mit unserem Hausdressing s .
Krautersalat Hausd 8.50
Kirschtomaten / Croutons 1/ Kirner-Mix 2
Caesar Salad "PIER B" mit Hahnchenstreifen 15.30
Parmesan / Brotchip 1 / Triiffel-Majonnaise 2.35 / Orangenfilets / Anschavis-Dressing 4518
Vitello tonata 6.40
Thunfischsauce 2 / Rucola 5 / Parmesan / Kapern / Alter Balsamico 5
n U”SE[‘E
Variation von der Bergforelle - gebeizt / gerduchert / Tatar - 17.30

ZWIS[;hE"d PISEIHI
Baby Leaf 5/ Rote Bete-Gel / Safran-Schmand 2 / Pumpernickel 1/ Butter 2 \g/:
UI" , neg

Helgolénder Hummer-Bisque "PIER B" 252 -Suppe- " @g@ DFZ 1354 mbe p EII’E‘ Dessgps 14,50

Blatterteig-Stange 12 / Flusskrebse / mildes Dliven-(l Prikg en-f,
e -Espyg MLt /

Cremesuppe vom "Stedener"- Spargel2s a80g 1020
Krauter-01 / Schinken-Chip 16

Alle Preise verstehen sich

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Hauptspeisen:

"Sous vide" gegartes LS. Biirgermeister-Stiick
Krautersaitlinge 2 / Kartoffel-Barlauch-Gratin 2 / Zwiebel-Senf-Chutney 45 / Brombeer-Jus 258

Elmloher Freiland-Hahnchenbrust gefullt mit Basilikum und Tomate 2
Polenta 2 / Maiscreme 2 / Urkarotte 2 / Bimi 2 / Schalotten-Jus 258

Spezialititen von unserem "Elmloher DUROC-Schwein”

PIER
Meer als gutes Essen’

3640

3210

Bitte fragen Sie unser Service-Personal

weiler "Stedener Spargel” frisch vom Feld
Drillinge 2 / Butter-Sauce 2 / Sauce Hollandaise 12,358

250 gramm 20,50
al0 gramm 36,00

wahlweise mit: * original "Wiener" Kalbsschnitzel plus 14,70
* feinster Elmloher DURDC-Nuss-Schinken plus 10.50
* Fischfilet gebraten nach Tagesfang plus 13.80
Dorade & Pulpo 33,70
Spargel-Risotto 2,58 / Spargel-Spitzen 2 / Radieschen 2 / Tomaten-Schaum 2.5
Lachs - Filet gebraten 33.50
Kartoffel-Spinat-Roulade 12.3 / Karottenstifte 2 / junge Erbsen 2 / Pernod-Schaum 2.5
Ragout vom griinen und weilen Stedener Spargel -vegetarisch- 2470

Sauce Bernaise 2358 / Pinienkerne / gebratene Drillinge / Créme fraiche 2 / kleiner Salat 5

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Alle Preise verstehen sich
inklusive Mwst. und Bedienungsgeld
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Desserts: g

Duett von weiler und dunkler Schokoladen-Mousse 2 12.80
Haselnuss-Krokant / Orangen-Kompott / Mango-Sorbet / Hippe 123

Gefillltes Frucht-Tartelette 123 2.30
Vanille Créme 2 / Blaubeeren / Erdbeer-Sorbet / Baiser 3/ Pistazien-Crumble 12.3

Desserts im Glas 1235 pro Blas 340
"wahlen Sie" - *Schokoladen-Mousse
* Panna Cotta
* weiBes Schokoladen-Mousse Y %
* Creme brolee ZW/SEﬁE”dEnH .”fl’isl:hlln "
Kaffee-S arh richten gy als g
arree-det A et-By, Bings [, 10.20
o mb SSer
Espresso / gebrannte Creme 23/ frankischer Weinbrand \ghi’is””bet//, AE PIERE
Tonjg., ko ‘/(”mﬂntt/
a80g
Kase-Auswahl aus Geifertshafen 2 klein 10,60
Feigensenf 4/ Traubengelee 5/ Walnisse / Friichtebrot 178 groR 15,20

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld
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EIS Karte:
Blaubeer - Eisbecher 740
hausgemachtes Vanille-Eis 2.3 / Blaubeer-Sorbet / Blaubeer-Kompott / Schlagsahne 2 / Hippen-Rillchen 12.3
Eis-Kaffee 6.30
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3/ Kaffee / Schlagrahm 2 / Hippen-Rillchen |
Eis-Schokolade 6.0
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kakao 2 / Schlagrahm 2 / Hippen-Rillchen |
Sorbet-Variation 750
Joghurt-Espuma 2.3/ Schokoladen-Crumble 12 / Vanille-Hippe 123
PIER B - Uberraschung 840
3 Kugeln Eis 237/ Schokoladen-SoRe 2 / Schlagsahne 2
Gemischtes Eis (3 Kugei) 5.20
mit Sahne 2 .20
Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 23 / dunkle Schokolade 23 Blutorange / Mango / Erdbeer
Erdbeere 23 / Pistazie 237 Blaubeere / Himbeer

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld
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Agenda - Zusatzstoffe und Allergene

1) Gluten 1)Weizen 1B)Roggen 1C)Gerste 1D)Hafer
2) Laktose

3) Eier

4) Senf

5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam

7) Schalenfriichte

8) Sellerie

9) Erdniissen

10) Sojabohnen

11) Weichtiere

12) Lupinen

13) Krebstiere

14) Fische

15) Farbstoffe

16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstarker
19) Eisensalze

20) SlURstoffe

21) Phosphate

22) Koffein

23) Chinin

24) Taurin

Alle Preise verstehen sich

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



