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Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Meer als gutes Essen
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Vegetarian-Menu

Pear-celery-soup
affila-cress / herb-oil

*okok

Opened up Ravioli
with pumpkin-chutney
lenses-ragout / greek yogurt / green asparagus / cherry
tomato / sprout salad

oKk

Mango-cake
blood orange-gel / white coffee-ice cream
chocolate-crumble / orange-chip

3-course-menu without starter 41,50 &

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

IER

Meer als gutes Essen

Wine-menu
2019 Silvaner / dry

Julius-Spital / Wiirzburg / Franken
0l

2020 Rosé de noir / dry

Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
0l

*okok

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

0oal

wine-menu 1320 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



IER

Meer als gutes Essen

Daily-Menu Wine-menu
Herb salad 2018 Silvaner / dry
with house dressing Julius-Spital / Wirzburg / Franken
cherry tomato / croutans / sunflower-seed 01

Fielt of SKREI -cod fish- 2020 Rosé de nair /dry

Venere Risotto / yellow beetroot / wild broceali Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken

beetroot-foam 0
£ smalldesserts y 2015 Sonnenstuh
SErvedina glas Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
005l
3-course-menu 46RO E wine-menu 320 €

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrénken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Connoisseur-Menu

Argentinian red shrimp & scallop
red baby chard and wasabi rocket / carrot cream
nut butter / parmesan chip

*okok

Pear-celery-soup
affila-cress / herb-oil

Hokok

Braised Beef cheek of german heifer
mashed purple potatoes / baby corn / parsley root
shallot-red wine-sauce

Mango-cake
blood orange-gel / white coffee-ice cream / chocolate-crumble
orange-chip
4-course-menu G800 £

3-course-menu withoutsowp 97,70 £

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

IER

Meer als gutes Essen

Wine-menu

2020 Grauburgunder / dry
Heger / hringen / Baden
0l

2018 Pinotage / dry
"EDITION PIER B"
Carsten Migliarina / Stellenbosch / Sidafrika
011

*kk

2015 Sonnenstuhl

Riesling / Auslese
Stiirrlein & Krenig / Randersacker / Franken
005l

wine-menu 15,20 €

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Starters:
Antipasti plate PIER & from our "BELLA MACCHiNA"

Elmloher smoked-ham / Elmloher salami / fennel-Salami / Mortadell ige / Parma ham /
olive with herbs / marinated tomatoe / pesto / paprika / zucchini / aubergine / bread

Herb salad with house dressing
cherry tomatoe / croutons / sunflower-seed

Argentinian red shrimp & scallop
red baby chard and wasabi rocket / carrot cream / nut butter / parmesan chip

Duet of monkfish -filet & graved-

beetroot / cucumber rolls / horseradish-creme / baby |eaf salad / nori

Carpaccio of Angus Beef
fig jelly / inserted egg yolk / macadamia nuts / saffron-creme / frisée salad

"Helgolénder" lobster-soup
clams / croutons / créme double

Pear-celery-soup
affila-cress / herb-ail

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

IER

Meer als gutes Essen

for 1 Person 14,50
for 2 Persons 26.50

g.00

1760

1720

16.80

14,50

9,00

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Main course:

Entrecote from Black Angus

potato-pumpkin-gratin / beech mushrooms / mini bell peper / balsamico-jus

Veal liver "Berlin style"
potato-truffle-mash / apple / roasted onions / blueberry / red wine-jus

Braised Beef cheek of german heifer
mashed purple potatoes / baby corn / parsley root / shallot-red wine-sauce

Specials of our "Elmloher DUROC-Pork™

Limandes raoll & argentinian red shrimp

yellow beet-puree / beluga lentils / marinated fennel / mini pak choi / white wine-foam

Filet of SKREl -cod fish-

Venere Risotto / yellow beetroot / wild broceoli / beetroot-foam

(pened up Raviali with pumpkin-chutney

lenses-ragout / greek yogurt / green asparagus / cherry tomata / sprout salad

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

IER

Meer als gutes Essen

3640

3370

3160

please ask the service - daily specials

3370

32,30

2270

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Desserts:
Mille feuille of pyramid cake

white chocolate mousse / kiwi-sorbet / raspberry compote / hazelnut-crumble / mascarpone

Mango-cake
blood orange-gel / white coffee-ice cream / chocolate-crumble / arange-chip

Different desserts - served in a glass
please order between *chocolate-mousse
* panna cotta
* white chocolade mousse
* creme bralee

Coffee-Set

espresso / creme bralée / franconian brandy

Selection of cheese
fig-mustard / grape-jelly / walnut / fruit bread / apple

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

ER

Meer als gutes Essen

per glass

small

large

1160

10,40

340

10.20

1060
12.20

Alle Preise verstehen sich

inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



IER

Meer als gutes Essen

lce-cream:

Raspberry - Sunday
home made vanilla-ice cream / raspberry-sorbet berry- / raspberry-compote / cream

780

Sorbet-Variation 750

yoghurt-foam / chocolate-crumble

PIER B - Surprise 840
3 scoops ice cream / chocolate-sauce / cream
a.20

Mixed |ce-Cream - 3 scoops
with cream 6.20

Milk-ice Sorbet:
vanilla / dark chocolate blood orange-sorbet / mango-sorbet
strawberry / pistachio / white coffee raspberry / kiwi

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrénken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



