
 

 

Speisen zur Mitnahme       TEL 0471 48364080 

Abholzeit täglich  von 11.30 – 18.00h  

➔Montag bis Samstag  

Mittags-Lunch           16.11. – 20.11.2020   €uro 

Montag  - Ofenfrischer Spießbraten / Kartoffel-Knödel / Dunkelbier-Sauce / Apfelrotkohl  10,90 

Dienstag  - Filet vom Wels gedämpft / Kartoffel-Lauch-Stampf / Schmorkohl / leichte Senf-Sauce   10,90 

Mittwoch  - Cordon Bleu von der Hähnchenbrust / Kartoffel-Gratin / Blumenkohl / Karotten / Jus   10,90  

Donnerstag - Ragout von Edelfischen / Kräuter-Reis / Steckrüben / Brokkoli / Dill-Rahmsauce  10,90 

Freitag - Frische Bandnudeln / Black Tiger-Garnelen / Tomaten Sugo / Oliven / Zwiebeln        

   Knoblauch / Chili / kleiner Salat        10,90 
 

 

 

Desserts  -  Panna Cotta  oder Schokoladen-Mousse oder Quarkmousse   1,50 

 

 

Wochenkarte      16.11. – 21.11.2020 

Herzhafter Grünkohl / Kochwurst / Bremer Pinkel /  Kasseler / Salzkartoffeln / Senf    12,50 

Wildgulasch in Wacholder Rahm / hausgemachte Spätzle / Birne / Preiselbeeren / Rosenkohl   12,50 

Rahmgulasch vom Elmloher Landschwein / hausgemachte Spätzle / herbstliches Gemüse    12,50 

Saftige Rinder-Roulade „Hausfrauen Art“ / Apfelrotkohl / Kartoffel-Knödel        13,20  

2 Stk. fränkische Bratwurst / Kartoffel-Stampf / Sauerkraut / Senf         7,50 

Frisch Gekochter Eintopf nach Tages-Angebot             7,00 

Graved Lachs mit Dill-Senf Sauce / Kartoffel-Puffer/ Kräutersalat / Tomate / Körnermix      10,50 

Kürbis-Gersten-Bratling / Apfel-Paprika Chutney / Schwarzwurzeln / Sprossen-Salat /gebrannte Mandeln  11,50 

Frische Bandnudeln / getrocknete Tomaten / geröstete Cashewkerne / Parmesan / Basilikum-Öl     8,50 

    ergänzt mit 2 marinierten Garnelenspießen     13,90  

Brust & Keule von der Bauernente    mit Voranmeldung mind. 1 Tag vorher 

 Apfel-Rotkohl / Kartoffel-Klöße / Preiselbeer-Jus / gefüllter „Ihlienworther“ Apfel      15,50 

 

 



 

 

 

 

 

UNSER Wein des Monats !!!! 

 

Wein-Empfehlung aus dem PIER 6         €uro 

„ SECCO“ Perlwein / fruchtig / trocken          0,75 l  11,50 

2018 „BLANC“  / Weißwein-Cuvée / trocken         0,75 l  12,50 

2018 „ROSÈ de NOIR“ / Spätburgunder weiß gekeltert / trocken      0,75 l   12,50 

2018 „ROSSO“ / Schwarzriesling-Spätburgunder / trocken        0,75 l  13,50 

 

…gerne empfehlen wir Ihnen weitere Weine aus unserem Weinkeller…… 

 

 

Gänsebraten zur Abholung     nur mit Voranmeldung  

Gerne als  

Tellergericht        24,50€            

oder als  

Ganze Gans     ca. 4 Personen   99,00€ 

mit Apfel-Rotkohl / Kartoffel-Klöße / Maronen / Preiselbeer-Jus / gefüllter „Ihlienworther“ Apfel 

 


