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Gin & Tonic ! ...fragen Sie nach unserer Gin-Karte..... im Yot

Fiir unsere Autofahrer!
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Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Tages-Menii

Carpaccio vom Seeteufel & Saibling
Safran-Schmand / Forellen-Kaviar
Friseesalat / Orangen-Ul-Marinade / Bliite

Fokk

SiiBkartoffel-Cremesuppe
Rinder-Tatar / Schmand / Hippe

kK k

Lweierlei vam

"Elmloher" Hahnchen
Bulgur / breite Bohnen / Flower Sprouts
Finger-Mahren / Thymian-Jus

EE T

2 kleine Desserts
im Glas

4-Gang-Menii 2,00 €
3-Gang-Menii ohne Suppe 4300 €

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Fl ER
Meer als gutes Essen

Wein-Set
2018 WeiBburgunder

Gutswein / trocken
Wagner Stempel / Siefersheim / Rheinhessen
0l

2017 Pablo Claro / Tempranillo

Dominio de Punctum
Castilla La Mancha / Spanien
0l

kk %k

2013 Giindelbacher Wachtkopt

Riesling / Auslese
Sonnenhof / Baden
0051

Wein-Set 12,50 £

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



PIER
Meer als gutes Essen

VI]r‘spEisen:

Krautersalat mit unserem Hausdressing s 8.0
Kirschtomaten / Croutons 1/ Karner-Mix 2

Roter Mangold & Baby Blattspinat - Salat an Joghurt-Marinade 2 2,00
"Elmloher" Nuss-Schinken 1617 / Kiirbiskern-Hippe 12.3 / Avocado / Blutorange / Olive

Gebratene Wachtelbrust 17,00
Iwiebel-Rote Bete-Chutney o / Wachtelei / Karotten-Krautsalat mit Honig-Marinade / Baby Leaf 5

Carpaccio vom Seeteufel & Saibling 16,00
Safran-Schmand 2 / Forellen-Kaviar 4 / Friseesalat 5 / Orangen-0I-Marinade 5 / Blite

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Iwischengerichte
SiiBkartoffel-Cremesuppe 2 9,50
Rindertatar / Schmand 2 / Hippe |

Sellerie-Birnen-Cremesuppe 2 950

Kaisergranat 13 / Balsamico g

Offener Raviolo 123 mit Schwarzkoh! & Tomate als Zwischengericht il
Rote Zwiebeln / Oliven / Ziegenquark 2 / Pinienkerne / Rucola als Hauptgericht 20,50
Dorade rosé auf der Haut gebraten als Zwischengericht 18,50
Freqola Sarda 13 /junger Lauch 2 / Tomate / Basilikum-Pesto 2 als Hauptgericht 26,00

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte. inklusive Mwst. und Bedienungsgeld



Hauptspeisen:

Flanksteak von der "deutschen Férse” 220 gramm
oder

Riickensteak vom "Loxstedter” Charolais Rind 300 gramm

Griinkohl-Kartoffel-Roulade 13 / Gelbe Bete 2 / Zwiebel-Dijon Senf-Kompott 45 / Rotwein Jus 58

Iweierlei vom "Elmloher” Freiland-Hahnchen
Bulgur 1258 / breite Bohnen 2 / Flower Sprouts 2 / Finger-Mahren 2 / Thymian-Jus 5.8

Spezialitaten-Gerichte von unserem "Elmloher Landschwein”

Filet vom Schwertfisch
SiBkartoffelstampf 2 / Artischocken 2 / Papaya / Paprika 2 / Schalotten / Tomaten-Schaum 2

Filet vom SKREI unter der WeiBdorn-Kruste 123
Griinkohl-Risotto 2458 / Petersilienwurzel 2 / wilder Brokkoli 2 / Orangen-Espuma 2

Blumenkohl-Gewiirz-Strudel 123
Beluga-Linsen-Salat 5 / Schwarzkimmel / Créme fraiche 2 / Karotten 2 / Sellerie 2

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Desserts:

"Reis Trauttmansdorff"
Milchreis 2 / Blutorange / Zimt / Macadamia / Schoko-Crumble 1/ Vanille-Amaretto-Eis 2.3 / Hippen Geback 12.3

Birnen aus dem "Alten Land" im Eisenkraut-Fond gekocht 3
Brombeer-Cidre-Sorbet 5 / Birnen-Sorbet 5 / Buchweizen-Crumble 12,3 / Birnen-Schaum 2 / Bliten

Desserts im Glas 1235
"wihlen Sie" - *Schokoladen-Mousse

* Panna Cotta
* (luark-Mousse
* Creme bralée

Kaffee-Set

Espresso / gebrannte Creme 23/ frankischer Weinbrand

*Zusatzlich bieten wir lhnen auch verschiedene Eis-Kreationen aus unserer Eis-Karte an*

Kase-Auswahl aus Beifertshofen 2
Feigensenf 4/ Traubengelee 5/ Walniisse / Friichtebrot 179

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Eis Karte:

Rlaubeer-Eisbecher
Blaubeer-Sorbet / Vanille-Eis 2 / Blaubeer-Kompott 5 / Schlagrahm 2 / Hippengeback1.2.3

Karamell-Eisbecher

Karamell-Eis 2.3 / Schokoladen-Eis 2 / Karamell-Sauce 2 / Sahne 2 / Hippengeback12.3
Fis-Kaffee

2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Filterkaffee / Schlagrahm 2 / Hippen-Rallchen 1
Fis-Schokolade

2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Kakao 2 / Schlagrahm 2 / Hippen-Réllchen |
Sorbet-Variation

Joghurt-Espuma 2.3/ Schokoladen-Crumble 2 / Vanille-Hippe 123

PIER - Oberraschung
a Kugeln Eis 237/ Schokoladen-SoBe 2 / Sahne 2

Gemischtes Eis (3 Kugeln)

mit Sahne 2
Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 23 / dunkle Schokolade 23 / Erdbeere 23 Brombeer-Cidre / Mango Sorbet
Pistazie 237 / Karamell 2.3 / Vanille-Amaretto 2.3 Apfel / Birne / Blaubeere

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



24)

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte.

Agenda - Zusatzstoffe und Allergene

Gluten

Laktose

Eier

Senf

Schwefeldioxid & Sulfite
Sesam
Schalenfriichte
Sellerie

Erdnlissen
Sojabohnen
Weichtiere

Lupinen

Krebstiere

Fische

Farbstoffe
Konservierungsstoffe
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
Eisensalze

SuRstoffe

Phosphate

Koffein

Chinin

Taurin

Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



