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Gin & Tonic ! ....fragen Sie nach unserer Gin-Karte.....

Fiir unsere Autofahrer!

Gurke-Rasilikum-Laong -ahohalrei- 5
"Hugn" - akoholfei-
Cranberry-Spritz -akcholfre-
n el

BElllﬂl -alkohlofrei-
Trauben-Secco -skohalfe-

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte
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Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Mittagsgericht vom 2010.2009 - 25002003 von 1.30-14.00k g
Montag: Enten-Keule 300

Apfel-Rotkohl 5 / Kartoffel-KlaBe 12.3 / Preiselbeer-Jus 5.8

Diensta:  Ragout von Edelfischen in Dill-Rahm 252 3.00

Krauterreis 2 / Steckriibe 2 / Karotte 2 / Sellerie 2

Mittwoch: ~— Chili con Carne s 1300
Nachos 1/ Schmand 2 / Salsa Fresca / Paprika / Mais / Kidney-Bohnen

Donnerstac: — Schollenfilet gebacken 123 3.00
Bratkartoffel-Salat 5 / Tomaten / Gurken / junger Lauch / Sauce Tatar 2.35

Freitag: HEUSQEI’I’IEEhtE WFEI[JS t mit gebratener Hahnchenbrust 13,00
Eishergsalat / Aioli 2.3 / Parmesan 2 / Rote Zwiebel / Schafkase 2

Alle Speisen (Mittags-Gericht) verstehen sich inklusive
ginem kleinen Soft-Getrénk 0.2 | oder einem Glas Wein 0.1 ]

Alle Schmand-Dips enthalten Laktose, unsere Brote enthalten Gluten und kiinnen Spuren von Nissen und Lakiose beinhalten.

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



Schaufele-Woche

im PIER 6
vom 14.10.19 - 21.10.2019

Frankisches Schaufele
mit Sauerkraut / Knodel
Biersauce

-Vorbestellung erwlnscht-

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte

Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



VIJr'suEisen:
Krgutersalat mit Hausdressing 515720
Kirschtomaten / Croutons | / Kérner-Mix 2

zusétzlich mit  *Rinderriicken-Streifen oder Heilbutt-Filet

Eichblatt- und Frisee Salat / Olivenil-Marinade
Granatapfel / Melone / Parma Schinken / Grana Padano / Chiabatta

Tatar vom Yellow Fin Thunfisch u

Rote Zwiebeln / Gurken / Wildkrguter-Salat / Fumpernickel-Crumble / Pelar Leaves / Limetten-Sorbet

Cremesuppe vom Hokkaido Kiirbis 253
Filet vom schwarzen Heilbutt 14 / alter Balsamico 5 / Brunnenkresse
Etwas iippiger:

2 Doppelfilets vom holléndischen Matjes "Hausfrauen Art" 234 mit Blattsalat s
wahlweise mit ~Bratkartoffeln oder Pellkartoffeln

Schottischer Graved Lachs Varspeise
Kartoffel - Resti1,3 / Honig-Dill-Senf-Sauce 2.4 / Salat 5151720 Hauptgericht

2 Stk. Frankische Bratwurst / Sauerkraut 2458 / Senf 4/ Brot |
3 Stk. Frankische Bratwurst / Saverkeaut 2458 / Senf 4/ Brat|

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Hauptspeisen: £
PIER B TEgBS-Emprhlung bitte sprechen Sie das Service-Personal an.

Spezialitaten von unserem Elmloher Landschwein / nach Tagesangebot

Rumpsteak von der deutschen Férse 230 gramm 30.00
oder
Rumpsteak vom "Loxstedter” Charolais-Rind 300 gramm 32.00

Mais-Krapfen12.3 / frische Pfifferlinge 2.8 / griine Bohnen 2 / Pleffer-Jus 2.5.8

"Elmloher” Freiland Perlhuhn gefllt mit Basilikum und getrockneten Tomaten 2 2600
Rettich 2 / Blumenkahl 2 / Kartoffel-Kirbis-Stampf 2 / Perlzwiebel-Jus 2,58

Duett von Rotbarbe und Wolfsbarsch 76,00
Mangold 2 / Navetten 2 / Radieschen 2 / Ravioli12.3 / Chorizo 16 / Cajun-Espumaz.58

Filet vom schwarzen Heilbutt 2700
Paprika-Risotto 2 / Miesmuscheln 1t / Fenchel 2 / Karotten 2 / roter Chicoree 2 / Riesling-Schaum 2.5

Butternut Kiirbis 2 gebraten 18,00
Paprika-Risotto 5.8 / Blumenkohl 2 / Bimi 2 / Zuckerschoten 2 / Kartoffel Chips / Sauce Bernaise 2.35.8

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



Desserts: g

Birnen-Kiwi Salsa s 850
Griechischer Joghurt 2 / WeiRes Schokoladen-Fis 2.3 / Mango-Gelee / Hippen-Gebéck 12,3 / Birnen-Chip

Geeister "Frankfurter Kranz" 123 840
Vanille / Sauerkirschen 5 / Schokolade / Krokant / Granatapfel-Sorbet

Desserts im Glas  12ss pro Blas 3.00
Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an!

Kaffee-Set 850

Espresso / gebrannte Creme 2.3/ frénkischer Weinbrand s

*Zusétzlich bieten wir Ihnen auch verschiedene Eis-Kreationen aus unserer Eis-Karte an*

Kase-Auswahl aus Beifertshafen Klein 740
Feigensenf 4/ Traubengelee / Walniisse / Friichtebrot 179 grofB 12.00

Alle Preise verstehen sich

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen inklusive Mwst. und Bedienungsgeld

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



E|S Karte: €
Mandel-Eisbecher 700
Amaretto-Eis 2.3 / Vanille-Eis 2 / gebrannte Mandeln / Amarettini / Schlagrahm 2 / Hippen-Geback12.3
"Schwarzwilder-Kirsch"-Eisbecher 7.00
Kirschsorbet / Schokoladeneis 2 / Kirsch-Kompott / Kirschwasser / Sahne 2 / Hippen-Gebéck 1.2
Fis-Schokolade B.a0
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Schlagrahm 2 / Hippen-Rallchen |
Sorbet-Variation 6.00
Joghurt-Espuma 2.3 / Schokoladen-Crumble 2 / Vanille-Hippe 123
PIER B - Uberraschung 7.00
a Kugeln Eis 2.37/ Schokoladen-SoBe 2 / Sahne 2
Gemischtes Eis 3 kugen 360
mit Sahne 2 470
Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 2.3 / dunkle Schokolade 2.3 / Erdbeere 2.3 Blutarangen-Sarbet / Mango-Sorbet
Pistazie 2.37 / weilles Schokaladen Eis 2.3 Granatapfel / Limette
Amaretto Eis 2.3

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



Agenda - Zusatzstoffe und Allergene
1)

Gluten
2) Laktose
3) Eier
4) Senf
5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam
7) Schalenfriichte
8) Sellerie
9) Erdnissen
10) Sojabohnen
11) Weichtiere
12) Lupinen
13) Krebstiere
14) Fische
15) Farbstoffe
16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstarker
19) Eisensalze
20) SURstoffe
21) Phosphate
22) Koffein
23) Chinin
24) Taurin

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



