
Aperitiv: €
             

PIER6  - Cocktail / „Summer-Time “ 0,1 l 6,50

Bellini - white puree of peach with sparkling wine 0,1 l 5,50

0,1 l 6,50

Störrlein & Krenig / Randersacker / Franken

Perlig - Perlwein / brut 0,1 l 4,80

Stefan Breuer / Geisenheim / Rheingau

Cucumber - Gin & Tonic 0,25 l 9,50

„Hugo“ 0,15 l 6,20

Aperol-Spritz  0,15 l 6,20

Cucumber-Basilikum-Long  -without Alcohol- 0,3 l 6,50

2016  Riesling-Sparkling wine/ brut  5

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Starters: €
Herb salad with house dressing 8,50

Red oak leaf lettuce- und frisee salad / olive oil-marinade 
13,00

 

 Variation of duck liver 
17,00

Tatar of yellow fin tuna
15,00

Bouillabaisse "PIER 6" of  seafood with saffron

12,50

9,50filet of black halibut / old balsamico / watercress 

vegetable / roasted white bread

cherry tomato / croutons / sunflower-seed

red onion / cucumber / wild herb-salad / pumpernickel-crumble / pelar leaves / lime-sorbet

figg-onion-rosemary-compote / lamb´s lettuce /shalot-jus 

pomegranate / melon / Parma ham / parmesan / chiabatta white bread 

Creme soup of hokkaido pumpkin

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Main-Courses:
price and special according to daily offer

Speciality of our "Elmloher Pork"      

Rumpsteak of german Heifer 250 gramm 30,00

oder

Rumpsteak  of "Loxstedter" Charolais-beef 300 gramm 32,00

26,00

 

Red mullet & sea bass filet 26,00

,,,
27,00

Grilled Butternut pumpkin 18,00

magel / beet  / garden radish / ravioli / chorizo / cajun-foam                                                                                                                                  

paprika-risotto / cauliiflower / broccoli / sweet peas / potato-chips / sauce bernaise 

paprika-risotto / blue mussel / fennel / carrot / red  chicory / riesling-foam                                                                                                                              

Filet of black halibut

radish / cauliflower / potato-pumpkin-mash / pearl-onion-sauce

baked corn dumpling / chanterelle mushrooms / green beans / pepper-sauce                          

"Elmloher" Guinea fowl filled with basil and dryed tomato

PIER 6 daily recommendation  
- please ask the Service-TEAM -

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Desserts:

Pear-kiwi salsa 8,50

Frozen "Frankfurter Kranz" 8,50

Different desserts - served in a glass 
change every day – please ask the service per glass 3,00

Kaffee-Set
Espresso / creme brûlée / franconian Brandy 8,50

Selection of cheese small 7,50

fig-mustard / grape-jelly / walnut large 12,00

Ask the service about our ice cream-offers!!!!

greek yoghurt / white chocolate ice / mango-jelly / chip / pear-chip

vanilla / sour cherry / chololate / brittle / pomegranate-sorbet                                                                                                                                                            

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Ice-cream:
Almond -Sunday 7,00

"Schwarzwälder-Kirsch"-Sunday 7,00

Sorbet-Variation 6,00

PIER 6 – Surprice 7,50

Mixed Ice-Cream - 3 scoops 3,60

with cream 4,20

5 scoops ice cream / chocolate-sauce / cream

Amaretto-ice / vanilla-ice / roasted almonds / Amarettini / cream / chip 

yoghurt-foam / chocolate-crumble

cherry-sorbet / chocolate ice / cherry compote / cherry schnaps / cream / chip

Milk-ice
vanilla / dark chocolate / strawberry  
pistachio / white choclate
Amaretto

Sorbet:

blood orange-sorbet / mango-sorbet 
pomegranate-sorbet / lime-sorbet

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld


