Aperitifempfehlung: "
E'h/UmbEp

PIERE - Cocktail “Summer-Time" s B ADEFIUL'Z S["”k/EE”Rusé/ feinkerp
"Lillet blanche" - Wild Berry iy 1 SEhZJn':ault diti
Bellini - weiRes Pfirsichmark mit Perlwein s o "UChtintens;yg Wein

E,
nach Himpeg Sches By, t

2018 Riesling-Sekt / brut " Edoceren iy e

Stirrlein & Krenig / Randersacker / Franken 0 - Gape
Perlwein / trocken s Dioner
Huaa" s hperitt “dev\)\%g\évﬂw\\"m
LUgo 51 n \Ner_x‘]ur\«e
Aperal-Spritz 515 oo Tinger el g - 840
Burke - Gin & Tanics otka - U forbester S5

Gin & Tonic ! ....fragen Sie nach unserer Gin-Karte.....

Fiir unsere Autofahrer!
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Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte
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Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Mittagsgericht vom 24.06.20/3 - 28062003  von 1.30-14.00k g
Montag: Hahnchenbrust in Curry-Ananas-Sauce 2.5 12.00

Butterreis 2 / Brokkoli 2 / Karotten 2

Dienstag:  [ebackenes Rotbarsch-Filet 123 2.00

Remouladen Sauce 2.35 / Hausgemachter Kartoffel-Salat 2.3.45 / Feldsalat 5

Mittwoch:  Schweinenacken-Braten 2.00

Spatzle12.3 / griine Bohnen 2 / Pilz-Rahmsauce 2.5

Donnerstag: ~ Gedé@mpfter Schellfisch 12,00

Kleine Kartoffel 2 / Wurzelgemiise 2.8 / Petersilien-Schaum 2.5.8

Freitag: Fischsuppe "PIER 6" 55 12,00
Aiali 2 / Fenchel / Ristbrot 12.3 / Kartoffeln / Paprika

Alle Speisen (Mittags-Gericht) verstehen sich inklusive
ginem kleinen Soft-Getrénk 0.2 | oder einem Glas Wein 0.1 ]

Alle Schmand-Dips enthalten Laktose, unsere Brote enthalten Gluten und kiinnen Spuren von Nissen und Lakiose beinhalten.

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



Vorspeisen: E
Krgutersalat mit Hausdressing 515720 7.30
Kirschtomaten / Croutons | / Kirner-Mix 2
zusétzlich mit  *Rinderriicken-Streifen oder Kabeljau-Filet 18,00
Caesar-Salat s
"Elmloher" Hahnchen / Parmesan-Dressing 2 / Orangen-Filets / Frichtebrot-Chip 179 13.00

Duett vom jungen Matjes und Jakobsmuschel
Kapern 5 / Pumpernickel / Vanille-Nuss-Butter 2 / Karotten-Piirree 2 / Baby Leaf 5 / Karotten-Kraut 15.00

Cremesuppe vom Wiesen-Champignon s

Barlauch-01 / Fjordforellen-Filet 8.a0
Etwas iippiger:
2 Doppelfilets vom holléndischen Matjes "Hausfrauen Art" 234 mit Blattsalat s IB.50
wahlweise mit  Bratkartoffeln oder Pellkartoffeln
Schottischer Graved Lachs Varspeise 700
Kartoffel - Resti1,3 / Honig-Dill-Senf-Sauce 2.4 / Salat 5151720 Hauptgericht 13,00
2 Stk. Frankische Bratwurst / Sauerkraut 2458 / Senf 4/ Brot 8.a0
3 Stk. Frankische Bratwurst / Saverkraut 2.458 / Senf 4/ Brot 11.00
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive M:,I:PJ::EBZ:::\EJ:\:;:E

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



Hauptspeisen: €

"Kithrstedter" Wagyu Rind in verschiedenen Variationen - bitte sprechen Sie das Servicepersanal an- Preis nach Tagesangebat
oder

Rumpsteak vom "Loxstedter” Charolais-Rind 300 gramm 32,00

Jerk-Paste / schwarze Speck-Bohnen 16 / lauwarmer Tomaten-Koriander-Salat 5
Fondant-Kartoffeln 2 / Buchenpilz-Jus 5.8

"Elmloher” Freiland-Hahnchen gebraten & "Elmloher” Schweinebauch “sous vide"-gegart 2600
Bérlauch-Gersten-Risotto 2.5.8 / Mini Zucchini 2 / Urkaratte 2 / Gurken-Jus 5.8

Filet von der Fjordforelle gebraten 76.00

Kartoftel-Paprika Gratin 2.3 / Oliven-Tapenade / Okra-Schoten 2 / Mini Mais 2
Romaneskao 2 / Zorri-Kresse / Tomaten-Espuma 2

Kabeljau & Hummer 79.50
Safran-Risotto 2 / lila Karotten-Stroh / Erbsen-Sprossen / Staudensellerie / Herzmuschel-Sauce 235
Gefllter offener Raviolo 123 18,00

Lwiebeln / Paprika / Basilikum / Aubergine / Zucchini / Tomaten-Coulis 5
Pinienkerne / Ziegen-Quark 2 / Rucola-Fritt

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Desserts: g

Buttermilch-Mousse 23 850
Erdbeer-Schnitte 12.3 / Kiwi / Mango-Sorbet / Schoko-Crumble 2.3 / Hippe12.3

Karamellisiertes Tonkabohnen-Tartchen 123 8.0
Schokoladen-Creme 2 / gebrannte Mandeln / Blaubeer-Kompott / Himbeer-Coulis
Pistazien-Crumble 2 / Aprikosen-Sorbet 5

Desserts im Glas  12ss pro Glas 3.00
Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an!

Kaffee-Set 8,50

Espresso / gebrannte Creme 2.3/ frankischer Weinbrand s

*Zusatzlich bieten wir Ihnen auch verschiedene Eis-Kreationen aus unserer Eis-Karte an*

Kése-Auswahl aus Beifertshafen Klein 7.0
Feigensent 4 / Traubengelee / Walniisse / Friichtebrot 179 grofR 12,00

Alle Preise verstehen sich

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen inklusive Mwst. und Bedienungsgeld

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



E|S Karte: €
Nugat-Eisbecher 700
Vanille-Eis 2.3 / Nugat-Eiscreme 2.3 / Nugat-Praline 2 / Karamell-Sauce 2 / Schlagrahm 2 / Hippe 12.3
Erdbeer-Eisbecher 7.00
frische Erdbeeren / Vanille Eis 2.3 / Erdbeer-Sorbet / Fruchtsauce / Schlagrahm 2 / Hippe 1.2.3
Fis-Schokolade 6.0
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Schlagrahm 2 / Hippen-Rallchen |
Sorbet-Variation 6.0
Joghurt-Espuma 2.3 / Schokoladen-Crumble 2 / Vanille-Hippe 123
PIER & - Uberraschung 7.00
a Kugeln Eis 2.37/ Schokoladen-SoBe 2 / Sahne 2
Gemischtes Eis 3 kugen 3.0
mit Sahne 2 470
Milch-Eissorten: Sorbets:
Vanille 2.3 / dunkle Schokolade 2.3 / Erdbeere 2.3 Blutarangen-Sarbet / Mango-Sorbet
Pistazie 237 / Nugat 2.3 Erdbeer-Sorbet / Aprikosen-Sorbet

Joghurt-Sorbet

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



Agenda - Zusatzstoffe und Allergene
1)

Gluten
2) Laktose
3) Eier
4) Senf
5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam
7) Schalenfriichte
8) Sellerie
9) Erdnissen
10) Sojabohnen
11) Weichtiere
12) Lupinen
13) Krebstiere
14) Fische
15) Farbstoffe
16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstarker
19) Eisensalze
20) SURstoffe
21) Phosphate
22) Koffein
23) Chinin
24) Taurin

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



