
Aperitiv: €
             

PIER6  - Cocktail / „Summer-Time “ 0,1 l 6,50

Bellini - white puree of peach with sparkling wine 0,1 l 5,50

0,1 l 6,50

Störrlein & Krenig / Randersacker / Franken

Perlig - Perlwein / brut 0,1 l 4,80

Stefan Breuer / Geisenheim / Rheingau

Cucumber - Gin & Tonic 0,25 l 9,50

„Hugo“ 0,15 l 5,80

Aperol-Spritz  0,15 l 5,80

Cucumber-Basilikum-Long  -without Alcohol- 0,3 l 6,50

2016  Riesling-Sparkling wine/ brut  5

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Starters: €
Herb salad with house dressing 7,50

Caesar-Salad
13,00

 

Carpaccio of regional "Kührstedter" Wagyu-beef
16,50

Pickled herring & scallop
15,00

Essence of  regional "Kührstedter" Wagyu-beef
9,00

Cremesoup of  mushroom
8,50char filet / wild garlic-oil

herb-crepe / vegetable

Cherry tomato / croutons / sunflower-seed

caper / pumpernickel / vanilla nut-butter / baby leaf /carrot-creme / fried carrot

Olive-oil / "Aurelia"-cheese / rocket / quail-egg / crème fraîche / luce-caviar 

reginoal "Elmloher" chicken / parmesan-dressing / orange-filets / fruit breat-chip

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Main-Courses:

"Kührstedter" Wagyu beef in diverend ways - please ask the Service-TEAM - price according to daily offer

oder

Rumpsteak  of "Loxstedter" Charolais-beef 300 gramm 32,00

26,00

 

Filet of char 26,00

,,,
29,50

Filled open Ravioli 18,00

wild garlic-barley-Risotto / mini zucchini / carott / cucumber-Jus

baked wild garlic-potato dumpling / exotic curry-pea / grilled asparagus / ginger-jus

Regional "Elmloher" fried chicken  &  "Elmloher" belly of pork  "sous vide"

potato-paprika-gratin / olive-pesto / okra-shell / mini corn

romanesco /zorri-cress / tomato-foam                                                                                                                                             

onion / paprika / basil / aubergine / zucchini / tomato-coulis / pine nut / goat-chees / rocket

Safron-Risotto / fried purble carott / pea-sprouts / celery / cockle shell-sauce

Cod fish & lobster

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Desserts:

Buttermilk-Mousse 8,50

Caramelized tonka bean-tartlet 8,50

Different desserts - served in a glass 
change every day – please ask the service per glass 3,00

Kaffee-Set
Espresso / creme brûlée / franconian Brandy 8,50

Selection of cheese small 7,50

fig-mustard / grape-jelly / walnut large 12,00

Ask the service about our ice cream-offers!!!!

Strawberry-cake / kiwi / mango-Sorbet / chocolate-Crumble / chip

chocolate-creme / roasted almonds / blue berry-compote / raspberry-coulis

pistachio-crumble / apricot-sorbet                

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld



Ice-cream:
Nougat-Sunday 7,00

Strawberry-Sunday 7,00

Sorbet-Variation 6,00

PIER 6 – Surprice 7,50

Mixed Ice-Cream - 3 scoops 3,60

with cream 4,20

5 scoops ice cream / chocolate-sauce / cream

Vanilla-ice / nougat-ice / nougat-praline / caramel-sauce / cream / chip  

yoghurt-foam / chocolate-crumble

strawberry / vanilla ice / strawberry-sorbet / fruit-sauce / cream / chip

Milk-ice
vanilla / dark chocolate / strawberry  
pistachio / walnut / nougat

Sorbet:

blood orange-sorbet / mango-sorbet 
strawberry-sorbet / apricote-sorbet
yoghurt-sorbet

Bitte sprechen Sie uns direkt auf allergene Stoffe in unseren Gerichten an! Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und Bedienungsgeld


