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Gurke - Gin & Tonic s
Gin & Tonic ! ....fragen Sie nach unserer Gin-Karte.....

Fiir unsere Autofahrer!
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BElllﬂl -alkohlofrei-
Trauben-Secco -skohalfe-

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte
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Alle Preise verstehen sich

inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Mittagsgericht vom 20.05.2019 - 24052003 von 1.30-14.00k

Montag: Piccata vom Jungschwein 123
Frische Bandnudeln 12,3 / Tomaten-Thymian Sauce 5 / Kréutersalat 5
Dienstag: Maischolle mit Speck und Zwiebeln 115

Salzkartoffeln / Tomaten-Gurken-Salat 5

Mittwoch: - Burger 12 vom Black Angus-Beef

Gewiirzgurken 5 / Tomate / Ristzwiebeln / Paprika-Dijon-Senf 4 / Aiali
Rucola 5 / Gewiirzketchup 1617

Domnerstag: ~ Filet vom Seehecht gebraten

Spargel-Risotto 5 / Porree 2 / Radieschen / Safran-Schaum 2.5

Freitag: Filet vom Schellfisch im Krauter Mantel -
Schmorgemiise 5 / Rosmarin-Kartoffeln / Barlauch-Schaum 2.5

Alle Speisen (Mittags-Gericht) verstehen sich inklusive
einem kleinen Soft-Getrénk 0.2 | oder einem Glas Wein 0,11

Alle Schmand-Dips enthalten Laktose, unsere Brote enthalten Gluten und kiinnen Spuren von Niissen und Lakiose beinhalten.

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte
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VIJr'suEisen:
Krgutersalat mit Hausdressing 515720
Kirschtomaten / Croutons | / Kérner-Mix 2

zusétzlich mit  *Rinderriicken-Streifen oder SteinbeiRer-Filet

Griiner Kale & Mangold-Salat s
Frankischer Coppa 16 / Burrata? / Feigen s / Ristbrat |

Konfekt vom Lavendel-Lachs im Nori-Blatt
Vollkarnbrot / Gurken-Cannelloni 2.5 / Joghurt-Mousse 2 / Wasabi-Rauke 5 / Frischkése 2

Scarlet-Kresse / Sesam

Cremesuppe vom "Stedener” Spargel 25
Wasserkresse / Seeteufel-Backchen

Etwas iippiger:

EImloher-VESPER teller 174551

Elmloher-Rauchschinken / geréucherte Elmloher-Bratwurst / Elmloher-Wildschwein-Salami
kleine Kase-Auswahl aus Geifertshofen / Meerrettich / Feigensenf / Perlzwiebeln / Brot / Butter

Schottischer Graved Lachs Varspeise
Kartoffel - Raisti1.3 / Honig-Dill-Senf-Sauce 2.4 / Salat 515,720 Hauptgericht

2 Stk. Frankische Bratwurst / Saverkeaut 2458 / Senf 4/ Brat
3 Stk. Frankische Bratwurst / Sauerkeaut 2458 / Senf 4/ Brat|

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Spargelkarte:

Deutscher Stangenspargel 2
Pellkartoffeln 2 /zerlassene Butter 2 / Sauce Hollandaise 2.3.5.8

wahlweise mit:

* Nuss-Schinken von unserem Elmloher BIO-Landschwein s
* | Stk. frankische Bratwurst

* SteinbeiBer

* Kalbsschnitzel 123

* |oxstedter Charolais Rumpsteak

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte
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Alle Preise verstehen sich
inklusive MwsSt. und Bedienungsgeld



Hauptsoeisen: E
Flat [ron Steak vom U.S. - G.0.P.-Rind -sous vide gegart und gebraten- 230 gramm an.0o
oder

Rumpsteak vom "Loxstedter” Charolais-Rind 300 gramm 32.00
Barlauch-Krapfen12.3 / exotische Curry-Linsen 2.5 / gebratener Spargel 2 / Ingwer-Jus 5.8

[weierlei vom irischen Lamm sg -Gulasch & Riicken- 26,00
Chorizo 16 / Thymian Kartoffeln 2 / eingelegte Perlzwiebeln 2.5 / Tomaten-Gremolata
Tahin-dJus 5.8

Filet vom Schwertfisch gebraten 25.00

SiBkartoffel-Stampf 2 / Pulpo 2 / Mini Chicorée 2 / Avocado / Rote Zwiebeln 2 / Paprika 2
Tomaten-Chili-Jus 5.8

Steinbeifer & Seeteufel-Backchen 26,00
Spargel-Risotto 5.8 / Wilder Blumenkohl 2 / Sauerklee / Barlauch-Espuma 2
Kiirbis-Platzchen 13 18.00

Spargel 2 / Baby Spinat 5 / Steinpilzkraut / Hippe / Sauce Bernaise 2.3

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



Desserts: g

Rhabarber-Baiser-Tartelett 123 850

Kapuziner Kresse-Blatter / Erdbeere / Blaubeere / Spargel-Sorbet 2
Schoko-Krokant / Hippe 12

Gebrannter Pekannuss-Brownie 123 8.0
Melonen-Kompott 5 / Paprika-Thymian-Coulis / Zartbitter-Espuma 2

Butterkeks-Crumble 12.3 / Sauerampfer-Eis 2.3

Desserts im Glas  12ss pro Blas 3.00
Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an!

Kaffee-Set 850

Espresso / gebrannte Creme 2.3/ frénkischer Weinbrand s

*Zusétzlich bieten wir Ihnen auch verschiedene Eis-Kreationen aus unserer Eis-Karte an*

Kase-Auswahl aus Beifertshafen Klein 740
Feigensenf 4/ Traubengelee / Walniisse / Friichtebrot 179 groR 12,00

Alle Preise verstehen sich

Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getranken und Speisen inklusive Mwst. und Bedienungsgeld

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



Eis Karte: g

Nuss-Eisbecher 700
Walnuss-Eis 2.3 / Schokoladen-Eis 2.3 / Eierlikir 3 /gertstete Niisse 4 / Schlagrahm 2 / Hippen12.3
Rhabarber-Eisbecher 700

Rhabarber-Sorbet / hausgemachtes Vanille-Eis 2 / Rhabarber-Kompott 5
Schlagrahm / Hippengebick 12.3

Eis-Schokolade B0
2 Kugeln Vanille-Eis 2.3 / Schlagrahm 2 / Hippen-Rallchen |

Sorbet-Variation 6.00
~ Joghurt-Espuma 2.3 / Schokoladen-Grumble 2 / Vanille-Hippe 123

PIER & - Uberraschung 7.00

3 Kugeln Eis 2.37/ Schokoladen-SoBe 2 / Sahne 2
Gemischtes Eis 3 kuge 360
mit Sahne 2 470

Milch-Eissorten: Sorbets-
Vanille 2.3 / dunkle Schokolade 2.3 / Erdbeere 2.3 Blutorangen-Sarbet / Mango-Sorbet
Pistazie 2,37 / Walnuss 2 / Saverampfer-Eis 2.3 Erdbeer-Sorbet / Rhabarber-Sorbet
Tonkabohnen-Eis 2.3 Urkarotten-Guaven -Sorbet / Spargel-Sorbet

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld
finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



Agenda - Zusatzstoffe und Allergene
1)

Gluten
2) Laktose
3) Eier
4) Senf
5) Schwefeldioxid & Sulfite
6) Sesam
7) Schalenfriichte
8) Sellerie
9) Erdnissen
10) Sojabohnen
11) Weichtiere
12) Lupinen
13) Krebstiere
14) Fische
15) Farbstoffe
16) Konservierungsstoffe
17) Antioxidationsmittel
18) Geschmacksverstarker
19) Eisensalze
20) SURstoffe
21) Phosphate
22) Koffein
23) Chinin
24) Taurin

Alle Preise verstehen sich
Die Agenda zu allen Zusatzstoffen und Allergene in unseren Getrianken und Speisen inklusive MwSt. und Bedienungsgeld

finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte



